Welter © Welter

DIE KUCHEMMANUFAKTUR

Entkalkungsanleitung
1 Kreis System

Wie oft muss entkalkt werden?

Taglich ein Espresso oder 10 Becher Kaffee? Kdlner Leitungswasser, gefiltertes Wasser oder Evian?

Achtung, gekauftes Trinkwasser hat oft besonders viel Kalk und Salze.

Sicher ist, selbst bei gefiltertem Wasser muss die Maschine regelmafig entkalkt werden.

Wir verkaufen nur ein Entkalkungsmittel mit Farbindikator, dieser zeigt an wie viel Kalk im Wasser gewesen ist und hilft
Ihnen abzuschéatzen, wie oft die Maschine entkalkt werden sollte. Dieser Indikator funktioniert nur, wenn das Wasser
heil} war.

Anleitung fiir die Entkalkung einer 1 Kreis Siebtrager Espressomaschine:

1. Den Wasserbehalter mit Frischwasser & Entkalkungspulver befiillen. (Sollte der Wassertank selbst verkalkt sein,
diesen zuerst mit etwas Entkalkungsmittel reinigen.)

2. Espressomaschine einschalten.

3. Denn Pumpenschalter aktivieren, tiber das Dampfrohr und Brihgruppe ca. 500ml Wasser beziehen. (Damit der
Kessel mit Entkalkungsmittel gefullt wird.)

4. Bei der E61 Briihgruppe, den Filtertrager mit Blindsieb einsetzen, den Brihgruppenhebel mehrmals fir ein paar
Sekunden betatigen und Druck aufbauen. (10 — 15 Wiederholungen & 15 Sekunden)

5. 10-20 Minuten heizen lassen. Meist wird empfohlen das Entkalkungsmittel Idnger ,einwirken* zu lassen, wir
empfehlen dies nicht. Wenn die Maschine an ist, heizt sie auf etwa 100 Grad im Kessel auf. Dies beschleunigt das
Entkalken sehr. Nach kurzer Zeit kann das Wasser keinen Kalk mehr aufnehmen und es bilden sich Kalkkristalle im
Wasser. Lieber éfter Entkalken.

6. Das restliche Wasser mit Entkalkungsmittel aus dem Tank nach und nach, in etwa 500 ml Schritten, durch die
Brihgruppe und den Dampfhahn pumpen.

7. Die Espressomaschine ausschalten, den Wassertank reinigen und mit Frischwasser befiillen.

8. Die Maschine einschalten und den Tankinhalt, durch die Maschine pumpen. Diesen Vorgang sollten Sie ca 3-4
mal durchfiihren, um sicherzustellen, dass kein Entkalkungsmittel im Kessel zurtick bleibt. Auch hier wieder mit dem
Blindsieb spllen, damit kein Entkalkungsmittel in der Briihgruppe zurlick bleibt.

Bei einer bereits sehr stark verkalkten Maschine, ist es moéglich, dass die nicht vollig aufgeldsten Kalkpartikel Ventile,
Manometer usw. verstopfen, was zu einer Beschadigung Ihrer Espressomaschine fiihren kann.

Entfettung der Briihgruppe:

1. Heizen Sie die Maschine auf.

2. Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrager und beflllen Sie es mit Gruppenreinigungspulver, sodass der Boden nicht
mehr sichtbar ist.

3. Setzen Sie den Filtertrager ein und betatigen Sie den Brihgruppenhebel, damit sich das Blindsieb mit Wasser befllt.
4. Lassen Sie den Reiniger einwirken, indem Sie den Bruhhebel, nicht ganz nach unten legen, sondern nur bis zur
Halfte.

5. Lassen Sie etwa alle 30 Sekunden Druck aufbauen und durch herunterdriicken des Hebels, den Druck wieder ab.
Dadurch wird der Reiniger nach und nach durch die Brihgruppe geleitet und diese gereinigt.

6. Reinigen Sie anschlielend das Blindsieb und wiederholen Sie Schritt 5 mit frischem Wasser, um die Briihgruppe zu
spulen. Dies ist besonders wichtig, da der Gruppenreiniger sonst die Dichtungen angreift.

Tipp: Die Entfettung kann bei der Entkalkung durchgefiihrt werden und sollte im Intervall von 250 Tassen stattfinden.
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