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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

HerzlichenGluckwunsch zu lhrem Herd von La Cornue. Wir wiinschen lhnen viel Vergniigen
bei der Zubereitung kdstlicher Gaumenfreuden.

Dieses Handbuch soll lhnen die Einsatzmoglichkeiten eines fur den privaten Markt
konzipierten, professionellen Gerats na@ngen und gleichzeitig dessen Pflege erleichtern.

Doch vor allem sollen Sie wissen, dass ein Herd von La Cornue aus edlen und reinen
Materialien gefertigt ist. Die Wahl spezifischer Werkstoffe fir bestimmte Komponenten, wie
Messing fur die Gasbrenner exd Gusseisen fur die Ringherdplatten, entspricht den
Anforderungen der technischen und professionellen Leistungsfahigkeit, welche mit anderen
Werkstoffen oder Schutzbehandlungen nicht erreicht werden kdnnte. Die Authentizitat unserer
Herde liegt uns am Heen und wir sind davon tberzeugt, dass Sie mit jeder Verwendung noch
mehr Gefallen an ihnen finden werden.

Um dauerhaft Freude an lhrem Herd zu haben, ist es ausreichend, die Ratschlage in der
Brosch¢re ABedienungsanleitungfi zu befol gen.

Wir danken Ihneifiir lhr Vertrauen.

Geschaftsfuhrer
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Bitte tragen Sie auf dieser Seite alle Angaben zu lhrem La Cornue é¢ierdDiese
Informationen ermoéglichen es uns im Kundendienstfall, Ihr Gerat exakt zu bestimmen und
bestmdglich auf Ihre Reklamation zu reagieren. Wir gewinnen damit sehr viel Zeit und kénnen
Ihre Anfragen umgehend beantworten. Gleichzeitig empfehlen wenlHhr Garantieheft und

die Rechnung mit dieser Unterlage zusammen aufzubewahren. Diese Unterlagen kénnten bei
einem Kundendienstbesuch in der Garantiezeit vom Monteur nachgefragt werden.

Seriennummer:

Modell*:

Farbe:

Gasart*:

Spannung*:

Name und Adresse des Handlers:

Kaufdatum:

Name und Adresse des Installateurs:

Datum der Installation:

*Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des Herdes.

Im Falle einer Reklamation

Prufen Sie zunachst anhand dieser Broschire undBeldienungsanleitung, ob nicht eine
Fehlbedienung vorliegt und ob das Gerat richtig installiert wurde.

Ansonsten kontaktieren Sie bitte die nachfolgende Kundendienststelle:

FIRMENSITZ UND ATELIERS VON LA CORNUE
14, rue du Bois du PonZ.l. LesBéthunes
95310 SAINT OUEN LO6AUMONE
Postanschrift:
BP 99006- 95070 Cergy Pontoise Cedex

FRANKREICH

Telefon: +33 (0)1 34 48 36 36

Fax: +33 (0)1 34 64 32 65
www.lacornue.com
E-Mail: a.table@lacornue.com
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werden, in welchem das Gerat aufgestellt wird, und darf nur in gut beltfteten Raumen in Betrieb

f Dieses Gerat muss von einem Fachmann gemafd den geltenden Normen des Landes installiert
genommen werden. Lesen Sie vor Installation und Ve&endung des Geréats die Betriebsanleitung.

Geraatekl assen (siehe Abschn. 1.2 auf S. 46

- Klasse 1: Freistehendes Kochgerat, das normalerweise keinen direkten Kontakt zu
angrenzenden Mdbeln oder Wanden hat.

- Klasse 2: Kochgerat zum Einbawischen zwei Mdbelelementen, dessen Wande direkten

Kontakt zu angrenzenden Mdoébeln haben kdnnen. Bei seinem Einbau kann das Geréat

maoglicherweise nur zu einem Mdobel einen direkten Kontakt haben.

- Klasse 2, Unterklasse 1: Eine Gruppe bildendes Gerat deseKkasvelches ebenfalls so

eingebaut werden kann, dass die Seitenwande zuganglich sind.

Versichern Sie sich vor der Installation, dass die 6rtlichen Versorgungsbedingungen
(Art und Druck des Gases) mit den Einstellungen des Gerats tbereinstimmen.

Die Einstellungsbedingungen dieses Gerats kdnnen der Beschriftung des Etiketts auf
der Ruckseite des Kochtisches sowie der Prifbescheinigung entnommen werden.

Das Gerat ist nicht dazu konzipiert, an eine Vorrichtung oder an ein Abzugsrohr fur
Verbrennungsprodu&tangeschlossen zu werden. Installation und Anschluss missen gemaf
den geltenden Vorschriften erfolgen. Besonders zu beachten sind die geltenden
Beluftungsvorschriften.

Die Verwendung eines gasbetriebenen Kochgerats fiuhrt zu -Hiteed
Feuchtigkeitsansammlungen in den Raumen, in welchen das Gerat verwendsorgeah

Sie fur eine gute Bellftung dieser Raume: lassen Sie die bereits vorhandenen
Beluftungsoffnungen getffbenoder lassen Sie eine mechanische Bellftungsvorrichtung
einbauen (Abzugshaube mit Abluftausfihrung).

Bei intensivem oder langem Einsatz des Gerats kann eine zuséatzliche Beluftung erforderlich
sein, indem beispielsweise ein Fenster getffnet oder diaihgigsies eventuell vorhandenen
mechanischen Abzugs erhoht wird.

Beim ersten Gebrauch des Gerates kann ein leichter Geruch entstehen, der sich aber schnell
verlieren sollte.

Achtung:

Das Gerat und alle zuganglichen Bereich werden beim Gebrauch heil3. Acht&Sie
darauf, die Heizelemente im Ofen nicht zu berthren.

Kinder unter 8 Jahren durfen sich nur unter Aufsicht in der Nahe des Geréates
aufhalten.

Halten Sie kleine Kinder fern.
Lassen Sie Kinder in der Nahe des Gerats nigeaufsichtigt.

6 INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d
08NOTINSTALG4/DE - 6



korperlichen, Sinnes oder psychischen Fahigkeiten und von Personen ohne
bisherige Erfahrung mit einem solchen Geréat benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden bzw. eine Einweisung zur sicheren Bedienung des Gerats und
zu den mdoglichen Gefahren erhakn.

f Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, von Personen mit eingeschrankten

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigungs und Wartungsarbeiten dirfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern
ausgefuhrt werden. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerét fern.

WARNHINWEIS: Die zuganglichen Teile kénnen wahrend des Gebrauts heil3
werden. Halten Sie kleine Kinder fern.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren von Geréat und Kabel fern.

WARNHINWEIS: Stellen Sie vor dem Auswechseln der Lampe sicher, dass die
Stromversorgung des Gerates getrennt ist, um Stromschlage zu vermeiden.

Falls Sie einen Gasgeruch wahrnehmen:

- Betatigen Sie keine elektrischen Schalter, weder zum Einoch zum Ausschalten.
Rauchen Sie nicht.

Benutzen Sie keine offenen Flammen.

Stellen Sie das Gas am Gaszahler oder an der Gasflasche ab.

Offnen Sie Fensterund Tiren, um das Gas entweichen zu lassen.

Rufen Sie Ihren Gaslieferanten an.

[Th [Th [Th 1T 1T 1T

Der Herd muss von einem qualifizierten Fachmanngewartet werdenwelcher
ausschliel3lich zugelassene Ersatzteile verwendet. Bitten Sie den Installateur, Ihnen den
Hauptschaltedes Herds zu zeigen. Notieren Sie sich die Position, dies kann Ihnen spater
natzlich sein.

Lassen Sie den Herd immer abkihlen und schalten Sie die Stromversorgung,ab
bevor Sie ihn reinigen oder Wartungsarbeiten vornehmen, aufl3er der vorliegenden
Anleitung ist Gegenteiliges zu entnehmen.

Alle Teile des Herds werden bei Betrieb heildnd bleiben auch nach Ende des Kochens
eine Zeitlang heiR. Uberpriifen Sie zur Vermeidung von Verbrennungen grundsatzlich,
dass alle Schalter auf AUS stehen und der ldbgekihlt ist, bevor Sie ihn reinigen.

Reinigen Sie umsichtigSchutzen Sie sich vor Verbrennungen durch Wasserdéatigf,

Sie einen Schwamm oder ein feuchtes Tuch zur Entfernung von Flecken auf einer heil3en
Flache verwenden. Bestimmte Reinigungsmiti@ren durch den Kontakt mit einer
heil3en Flache schéadliche Dampfe entwickeln.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.
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Verwenden Sie in der Nahe des Herds keine Spraysolange er in Betrieb ist.

Lagern Sie keine BrennstoffeBenzin, Gas oder brennbare Flissigkeiten iiNdére dieses
Geréats oder in der Schublade unter dem Gerat.

Seien Siesehr vorsichtig beim Erhitzen von Fett und O] da diese sich bei Uberhitzung
entziinden konnen. Verwenden Sie falls mdglich ein Frlttre@rmometer, um ein
Uberhitzen des Ols nach Erreichen des Rauchpunktes zu verhindern.

Lassen Sie eine Friteuse niemaisibeaufsichtigt. Erhitzen Sie das Ol immer langsam und
Uberwachen Sie es dabei. Friteusen dirfen nur bis zu einem Drittel ihres Fassungsvermoégens
gefullt werden. Eine Friteuse mit zu hohem Fullstand kann tGberlaufen, sobald das Frittiergut
hinein gegeben wd. Falls Sie zum Frittieren eine Mischung aus Ol und Fett verwenden,
sollten Sie diese vor Erhitzen oder wahrend dem Schmelzen des Fetts vermischen.

Die zu frittierenden Lebensmittel missen so trocken wie mdglich sein. Eiskristalle auf
gefrorenen Lebensiteln oder Feuchtigkeit auf frischen Lebensmitteln kann ein Aufkochen
oder Uberlaufen des Ols verursachen.

Verwenden Sie das Abluftgitter (die Offnungen in der Liftungsleiste im hinteren Teil des
Herds) nicht zum Anwarmen von Tellern oder Gerichten, zlinocknen von
Geschirrtichern oder zum Anwarmen von Butter. Blockieren Sie niemals die
Luftungsoffnungen.

Verhindern Sie das Eindringen von Wasser in das Gerat.

Verwenden Sie den Backofen nicht zum Beheizen der KiichBies ware nicht nur eine
Energieverschwendung, sondern kénnte ebenfalls zu einer Uberhitzung der Schalter fiihren.
Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Betriebes nur so lange, wie dies notwendig ist.

Vor der Inbetriebnahme muissen alleZubehdrteile vollstandig ausgepackt sein.

Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial aus Pappe und Kunststoff nach Auspacken des
Herds. Lassen Sie lhre Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.

Lassen Sie niemals Gegenstana@ef dem Kochtisch des Herds liegen. Die heil3e Luft aus
einer der Luftingsoffnungen des Backofens kdnnte brennbare Produkte entztinden und den
Druck in geschlossenen Gefal3en erhéhen, was zu deren Explosion fuhren kann.
Zahlreiche Kunststoffe sind brennbar und die meisten werden durch Hitzeeinwirkung
beschadigt. Sorgen Sie filg dass Kunststoffgegenstande nicht in Bereiche des Herds
gelangen, die heild werden kdnnen.

Installieren Sie nie ein Regal oder einen Hangeschrardirekt tber dem Herd. Bringen
Sie auf einer Ablage Uber dem Herd ausschlie3lich solche Gegenstanddiergefahrlos
an einem Ort gelagert werden kénnen, welcher der Hitze des Herds ausgesetzt ist.
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decken Sie die Roste nicht mit Materialien wie beispielsweise Alufolie ab. Dies wirde die
Luftzirkulation im Backofen behindern. Alufolie kann zudem einen Hitzestau auslésen, der ein
Feuer verursachen kann.

: Decken Sie dieSchlitze, Locher oder Offnungenim Innenraum de8ackofens nie ab und

Verwenden Sie den Backofen nicht zum Lagern von Gegenstanden.

Bewahren Sie brennbare Gegenstéande nicht im Backofen oder in der Nahe der Gasbrenner des
Kochtisches auf. Dazu zahlen Gegenstande aus Papier, Plastik und Stoffspieldweeise
Kochbticher, Kichenutensilien aus Plastik, Geschirrticher und brennbare Flussigkeiten.

BerUhren Sie weder die Gasbrennemes Kochtisches, noch die Flachen im Umfeld der
Gasbrenner.

Die Gasbrenner kénnen auch dann noch heil3 sein, wetergigs seit einer gewissen Zeit
nicht mehr in Betrieb sind. Die Flachen im Umfeld der Gasbrenner kdnnen so heild sein, dass
sie Verbrennungen verursachen kénnten.

BERUHREN SIE WEDER DIE HEIZELEMENTE, NOCH DIE INNENFLACHEN DES
BACKOFENS WAHREND UND NACH DE SSEN BETRIEB.

Die Heizelemente des Backofens und die Innenflachen eines Ofens kdnnen so heil sein, dass
sie Verbrennungen verursachen.

Achten Sie auRerdem darauf, dass Kleidungsstticke oder andere brennbare Gegenstande nicht
in Kontakt mit den Heizelememder den Innenflachen des Backofens kommen.

Tragen Sie angemessene Kleidung.
Tragen Sie keine weiten oder zu grofRen Kleidungsstiicke, solange Sie den Herd bedienen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie nach Gegenstandéper dem Kochtisch greifen.

Brennbare Gegenstande konnten durch Kontakt mit einer Flamme des Gasbrenners oder einer
heiRen Flache Feuer fangen und schwere Verbrennungen verursachen.

Verwenden Sie nur trockene Topflappen oder Kochhandschuhe.

Die Verwendung feuchter Topflappen oden¢hter Kochhandschuhe auf heiRen Flachen kann
Verbrennungen durch Dampf verursachen. Lassen Sie einen Topflappen nie mit heil3en
Heizelementen in Kontakt kommen.

Verwenden Sie kein Geschirrtuch oder ein anderes, dickes Tuch an Stelle eines
Isolierhandschuhs. Diese kdnnten in Kontakt mit einer heiRen Flache Feuer fangen.

Bedienen Sie den Herd nie mit feuchten Handen.
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Verwenden Sie Kochgeschirr in geeigneter Grol3e.

Dieser Herd verfugt Uber Gasbrenner unterschiedlicher GroRen. Verwenden Sie
Kochgeschirr mit flachem Boden. Verwenden Sie keine unsicher stehenden Topfe und
drehen Sie dieStiele zur Innenseite des Kochtisches. Vergewissern Sie sich, dass die
Flammemicht gré3er brennen als der Durchmesser des Kochgeschirrs. Verhindern Sie zu
Ihrer Sicherheit, dass die Flammen an den SeiésnKochgeschirrs aufsteigen, der Stiel
kénnte zuheild werden. Verwenden Sie kein Kochgeschirr, dessen Rand Uber die Kante des
Kochtisches hinausragt.

Die Schublade unter dem Backofemlient der Aufbewahrung der Backbleche amdierer
KichenutensilienSie kann sehr heild werdenlagern Sie daher dort k&nGegenstande,

die schmelzen oder Feuer fangen kdnnten. Verstauen Sie niemals brennbare Produkte in der
Schublade. Dazu zahlen Gegenstande aus Papier, Plastik und Stoff wie beispielsweise
Kochbicher, Kichenutensilien aus Plastik, Geschirrtiicher und brenkhzssigkeiten.

Legen Sie aulerdem keine explosionsgefahrdeten Gegenstande wie beispielsweise
Spraydosen in die Schublad&rennbare Produkte kénnten explodieren und Brande und
materielle Schaden verursachen.

Bei Induktionskochtischen sollten keine Metallgegenstande wie Gabeln, Messer, Loffel
oder andere Teile auf der Ceranplatte liegen, da sie heild werden kénnten.

WARNHINWEIS: Schalten Sie den Strom ab, falls die Glasoberflache einen Sprung
hat, um das Risiko vonStromschlégen zu vermeiden (gilt fur Ceranplatten).

Der Kochtisch kann nicht mit einer Fernbedienung bzw. Uber eine zeitabha&tpgerung
eingeschaltet werden.

Achten Sie darauf, dass Ihr Herd durch einen zugelassenen Installateangeschlossen
wird und vor allem geerdet ist.

Alle unsere Kochgerate sind flir den Hausgebrauch konzipiert (kein berufsbedingter
Einsatz). Jede andere Verwendung schliel3t sowohl die Haftung als auch die Garantie
des Herstellers aus.
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ATTENTION : Installation en Suisse

Les directives suivantes sont a prendre en considération lors du montagjmstadlation :

directives Gaz de la SSIGE G1 (2005)
directives CFST N° 1942: Gaz liquéfié, partie 2

(CFST: Commission d'examen Fédérale de coordination pour la Sécurité au Travail)

prescriptions de I'Association des Etablissements cantahidsgurance Incendie (AEAI)

ACHTUNG : Schweizerische Vorschriften

Bei der Aufstellung und Installation sind folgende Vorschriften zu beachten:

SVGW-Gasleitsatze G1 (2005)
EKAS-Richtlinie Nr. 1942: Flussiggas, Teil 2

(EKAS: Eidgendssische Koordinationskommission fur Arbeitssicherheit)

Vorschriften der Vereinigung Kantonaler Feuerversicherungen (VKF)

ATTENZIONE : Instalazione in Svizzera

Si deve consideare nel processo di montaggio e installazione le seguente prescrizion

Direttive gas della SSIGA G1 (2005)
guida CFSL N° 1942: Gas liquefatti, parte 2

(CFSL: Commissione Federale di coordinamento per la Sicurezza sul Lavoro)

direttive dell' Associazione degli Istituti Cantonali di Assicurazione Anticendio (AICAA)

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d
08NOTINSTALG4/DE - 6

11



1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Die Herdlinie ACh®teauf mi't Gew® |l bebackof en

Grand Palais 180- G48

Das Modell verfugt tubezwei groRe Gewdlbebackofen (Gas oder elektrisch)
links, einen elektrischen Gewo6lbebackofen rechts sowie einen Kochtisch.
Breite 180 cm

Chéteau® 165- G46

Das Modell verfugt Gber einen grof3en Gewdlbebackofen (Gas oder elektrisch)
links, einerkleinen Gewdlbebackofen rechts sowie einen Kochtisch.

Breite 165 cm

Chéteau® 150- G45

Das Modell verfugt tber zwei kleine Gewdlbebackofen (Gas oder elektrisch)
links, einen elektrischen Gewolbebackofen rechts sowie einen Kochtisch.
Breite 150 cm

Grand Chatelet 150- G44 T
Das Modell verflgt Gber einen groBen Gewolbebackofen (Gas oder elektrisch) s
links und einen 60 cm grofRen Warmeschrank rechts sowie einen Kochtisch. o
Breite 150 cm

Grand Chatelet 135- G43

Das Modell verfiigt tiber einen grol8erwolbebackofen (Gas oder elektrisch)
links und einen 48m groRen Warmeschrank rechts sowie einen Kochtisch.
Breite 135 cm

Chéteau® 120- G42

Das Modell verfiigt Gber zwei kleine Gewdlbebackdfen (Gas oder elektrisch)
links, einen elektrischen Gewolbekaten rechts sowie einen Kochtisch.
Breite 120 cm

Chatelet 120- G41
Das Modell verfligt Uber einen kleinen Gewolbebackofen, einemdgroRen
Warmeschrank rechts sowie einen Kochtisch. Breite 120 cm

Grand Castel 90- G49
Das Modell verfuigt ibezinen grof3en Gewdlbebackofen (Gas oder elektrisch)
sowie einen Kochtisch.

Breite 90 cm

L ]
Castel 75- G47 -
Das Modell verfugt Uber einen kleinen Gewdlbebackofen (Gas oder ﬂ
elektrisch) sowie einen Kochtisch. o |

Breite 75 cm Q___.t
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Die Kochtisch-L i ni e

ACho©t eauif

Kochtisch Grand Palais 180 T48
Breite 180 cm

Kochtisch Chéteau® 165- T46
Breite 165 cm

Kochtisch Chéteau® 150- T45
Breite 150 cm

Kochtisch Grand Chéatelet 135 T43
Breite 135 cm

Kochtisch Chéteau® 120-T42
Breite 120 cm

Kochtisch Grand Castel 90- T49
Breite 90 cm

Kochtisch Castel 75 T47
Breite 75 cm

umf as st 7
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2. ENERGIEVERBRAUCH UND GASDURCHSATZ

Wir fertigen ausschlief3lich Gerate der Kategorie Il, welche zur Verwendung
mit der 2. und 3 Gasfamilieonzipiert wurden.

Entsprechend der Verfluigbarkeit kann entweder Erdgas G20 Druck 20 mbar
(2 kPa) und G25 Druck 20 oder 25 mbar (2 oder 2,5 kPa), Propan G31 Druck 37
mbar (3,7 kPa), Butan G30 / Propan G31 Druci8@&ind 50 mbar (2;8 und 5 kPa)

eingesetzt werden.

Auf den installationsanleitungird die Einstellung
Kochtisches auf den jeweiligen Gastyp beschrieben.

Ihres Herds oder Ilhres

Die nachfolgende Tabelle fasst fur jeden Gastyp und jeden Gasbrenner die
Warmebelastung (Leistung in kW Nennwgbelastung k) sowie die
Durchflussmenge (iﬁ’/Stunde) oder die NutzNenn und niedrige Durchflussrate

(in kg/Stunde) zusammen.

NENNDURCHFLUSS
NENNDURCHFLUSSMENGE NENNDURCHFLUSS-
m3h RATE
NENNWARME - kg/h
GASBRENNER BELASTUNG
kW Hs Erdgas Erdgas Butan / Propangas
G20 G25 G30/G31
20 mbar 20/ 25 mbar 28 /30 /37 /50 mbar
Offene Flammen:
- Monobrenne(@ 127 mm) 6,000 0,560 0,649 0,425
- GroR3er Brennef@ 102 mm) 4,000 0,374 0,433 0,282
- Kleiner Brenner (@ 73 mm) 2,000 0,188 0,216 0,142
Ringherdplatte gro3 oder klein (kleiner
Brenner mit schwarz emailliertem 1,950 0,182 0,210 0,137
Brennerdeckel @ 65 mm)
Grill 5,200 0,486 0,562 0,369
Gewdlbeofen (50 I) 3,100 0,290 0,335 0,219
Grol3er Gewdlbeofen (69 1) 3,800 0,355 0,410 0,270
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NIEDRIGER DURCHFLUSS

NIEDRIGE NIEDRIGE
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSSRATE
NENNWARME - mefh kg/h
GASBRENNER BELASTUNG
KW Hs Erdgas Erdgas Butan / Propangas
G20 G25 G30/G 31
20 mbar 20/ 25 mbar 28/30/37 /50 mbar
Offene Flammen:
- Monobrenner (@ 127 mm) 1,45 0,13 0,15 0,10
- GroRRer Brenner (& 102 mm) 1,15 0,10 0,12 0,08
- Kleiner Brenner (& 73 mm) 0,58 0,05 0,06 0,04
Ringherdplatte grof3 oder klein (kleiner
Brenner mit schwarz emailliertem 0,58 0,05 0,06 0,04
Brennerdeckel @ 65 mm)
Grill 1,66 0,15 0,18 0,12
3. LEISTUNG DER ELEKTRISCHEN ELEMENTE
Kleiner elektrischer Gewdlbebackofen (Volumen 58 Liter) 2500 W
GESAMEICISIUNG....ccci e e e e
1.300 W Unterhitze + 1.175 W Oberhitze + 25 W Beleuchtung
Grolier elektrischeBackofen (Volumen 81 Liter) Gesamtleistung..... 2700 W
1.500 W Unterhitze + 1.175 W Oberhitze + 25 W Beleuchtung
Elektro-Grill im grof3en oder kleinen elektrischen oder Gas 2350 W
GewOlIbebaCKOfEN. ... ... it
Heil3luftgeblase im grof3en oder kleinen elektrischen Gewolbebackof 2500 W
VENTIALOT ....ciiiiiiiiee e eeeeeeem e 25 W
BackofenbeleUChtung...........ooo e 25 W
Zundung Gasbackofen im gro3en oklieinen Gewdolbeofen .................. 25 W
Automatische Zindung der Gasbrenner ..........cccccvveeiieeeeeeeeeeeeeeee, 25 W
Warmeschrank (Wéarmeschubladen) Breite 450 mm und 600 mm...... 1.300 W
Induktionsfelder (2 identische FeldgroRen: @ 220 mm und @ 180 mn 3700 W
GroCes I nduktionsfeld..(.1l..Fel.dgr 3700 W
Grol3es Teppaivaki Feld La COrnuUEe ...........oooveeemmeveee e e 2000 W
(MaRRe: (B x T) 419 x 478 mm)
Kleines TeppatYaki Feld La COornue ...........ccevniiiiiiiiiiiime e, 1600 W

(MaRRe: (B x T) 284 x 478 mm)
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4. TYPENSCHILD

Das Typenschild lhres Gerates befindet sich unten links am Sockel, hinter der
Schublade oder (beim Modell Chateau 120 und bei allen Kochtischen) imiien li
Reinigungsschublade. Offnen Sie die Schublade, um das Typenschild zu lesen.

Darauf sind die Herstellerangaben sowie folgende Angaben vermerkt:

1) Modell
2) Seriennummer (Auftragsnummer) und Produktionsjahr
3) Anschlussspannung odepannungsbereich fur Ihr Gerat in Volt Wechselstrom.

4) Anschlusswert in Watt undi falls vorhandeni Anschlusswert flr
Induktionskochtische

55Qn: Gasw?rmeleistung in kW PCS (Nennw?r m
6) Nenndurchflussrate in kg/h, nur fRropar/Butangas.

7) Kategorie des Gerats.

8) CE-Zulassungsnummer.

9) SVGW/SSIGEZulassungsnummer Schweiz
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Gewicht des Kochtisches: 100 bis 130 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

N1

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 groRRes Teppanaki Feld,elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

N2

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

1 groRRes TeppaNaki Feld, elektr.

N3

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Gasgrill mit Lavasteinen

1 grolRes Teppanaki Feld, elektr.

N5

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 grolRes Teppanaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

N8

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 grol3es TeppaNaki Feld, elektr.

N9

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

NM

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 groRRes TeppaNaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

NP

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 groRReinduktionsplatte 1 Feld

1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 groRRes Teppanaki Feld, elektr.

NR
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GRAND PALAIS 18848

3. GASUNDELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

g-’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
© (m°rh) (kg/h) 220-240Vac. 400V a.c. 3N
Modell = 5 = (APh+N+T) (BPh+N+T)
=1 IR 2
HIPE . |28
°lg| £2 | 2.2 [Ec]. 2 3
] o 2 g™y 0 g ¥ uerschnitt |8 < uerschnitt
o :g g) § é % g é § g E & % § Stron:tarke Ser Kabel in % é Stron:tarke (?er Kabel in
] 154 w 3 = 8 S 5 § (A) (mmZ) E § ) (mmZ)
1z 2 £ <
S
G48XXGEE NO 111 19,700 1,843 2,128 1,392 5125 1 22 2,5 1 12 15
G48XXEEE NO 0| 2| 15,900 1,488 1,718 1,122 5425 1 24 25 1 12 15
G48XXGEE NCI 111 19,700 1,843 2,128 1,392 8825 2 28/11 4/15 1 16 15
G48XXEEE NCI 0| 2| 15,900 1,488 1,718 1,122 9125 2 28/12 4/1,5 1 16 15
G48XXGEE N1 111 23,750 2,221 2,567 1,680 5125 1 22 2,5 1 12 15
G48XXEEE N1 02| 19,950 1,866 2,157 1,410 5425 1 24 2,5 1 12 15
GA48XXGEE N2 1]11] 11,750 1,099 1,269 0,831 10825 2 28/19 4/25 2% 16/11 15/1,5*%
GA8XXEEE N2 of2 7,950 0,744 0,859 0,561 11125 2 28/21 4/25 2* 16/12 1,5/1,5*
G48XXGEE N3 111 17,750 1,659 1,918 1,256 7125 1 31 4 1 12 15
G48XXEEE N3 0f 2] 13,950 1,304 1,508 0,986 7425 1 32 4 1 12 15
G48XXGEE N4I 111 22,950 2,147 2,480 1,624 8825 1 28/11 4/15 1 16 15
G48XXEEE N4| 0f 2] 19,150 1,792 2,070 1,354 9125 1 28/12 4/1,5 1 16 15
G48XXGEE N5 111] 22,950 2,147 2,480 1,624 7125 1 31 4 1 12 15
GA8XXEEE N5 0f 2] 19,150 1,792 2,070 1,354 7425 1 32 4 1 12 15
G48XXGEE N8 111] 17,750 1,661 1,918 1,255 10825 2 28/19 4/25 2* 16/11 1,5/1,5*
GA48XXEEE N8 0] 2| 13,950 1,306 1,508 0,985 11125 2 28/21 4/25 2% 16/12 1,5/1,5*
G48XXGEE N9 111] 17,750 1,661 1,918 1,255 7125 1 31 4 1 12 15
G48XXEEE N9 0] 2| 13,950 1,306 1,508 0,985 7425 1 32 4 1 12 1,5
G48XXGEENM 111] 17,750 1,659 1,918 1,256 8825 2 28/11 4/15 1 16 15
G48XXEEE NM 0] 2| 13,950 1,304 1,508 0,986 9125 2 28/12 4/1,5 1 16 1,5
GA48XXEEE NP 12 0,000 0,000 0,000 0,000 18500 3 28/28/25 4/4/25 2% 16/16 15/15
G48XXEEENR |2 0,000 0,000 0,000 0,000 18500 | 3 20/28/32 251414 Vi 16/16 15/15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und eingst&asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.

** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kbnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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GRAND PALAIS 18318

4. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3/h) (kg/h) 220-240Va.c. 400V a.c. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell 5 > ( R ( D
= S
1%} =
S e - 3 8
— f (]
@2 N g nof8 | =3
[ 8 € o E € ¢
2 o E 9 & § -3 § i k2 ) Querschnitt | & . Querschnitt
%( ! Q 5 5 g o = 3 t__% Stromstérke der Kabel in :Es Stromstérke der Kabel in
0o a < =2 N (A) mm? |2 (A) (mm?
o 9 g§08 < <
o 5 ; < <
N
T48XX00E NO 15,900 1,488 1,718 1,122 25 1 0,1 1,0
T48XX00E NCI 9,900 0,926 1,069 0,698 3725 1 16 15
T48XX00E N1 19,950 1,866 2,157 1,410 25 1 0 0,5
T48XX00E N2 7,950 0,744 0,859 0,561 5725 1 25 25 1 16 1,5
T48XX00E N3 13,950 1,304 1,508 0,986 2025 1 9 1
T48XX00E N4l 19,150 1,792 2,070 1,354 3725 1 16 15
T48XX00E N5 19,150 1,792 2,070 1,354 2025 1 9 1
T48XX00E N8 13,950 1,306 1,508 0,985 7425 | 1 25 25 1 16 1,5
T48XX00E N9 13,950 1,306 1,508 0,985 2025 | 1 9 1
T48XX00E NM 13,950 1,304 1,508 0,986 3725 1 16 1,5
T48XX00E NP 0,000 0,000 0,000 0,000 13100 | 2 25/32 25/4 2% 16/16 15/1,5*
T48XX00E NR 0,000 0,000 0,000 0,000 13100 | 2 25/32 25/4 2% 16/16 15/1,5%
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einepl3asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400 V,
3-phasig, und ein Kabel mit 230 V;phasig, vorgesehen.
XX - diese Platzhalter kbnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.

20 INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d
08NOTINSTALG4/DE - 6



GRAND PALAIS 180

5. ANSCHLUSSE DER HERDE

Ruckansicht
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6. ANSCHLUSSE KOCHTISCHE

Ruckansicht
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Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einentGasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen hangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-Kmpidled ktArGassche Leistung der Kocht
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1. ABMESSUNGEN

[@: |- 1O .

Gewicht des Kochtisches: 90 Hi80 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

L1

L2

L3

LS

L9

LM

LP

LR

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kBrenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 groRRes TeppaNaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrennergasbeheizt

1 groRRes TeppaNaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Gasgrill mit Lavasteinen

1 kleines TeppaiYaki Feld, elek.

2 Gasbrenner (kl. Brennainten)

1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 grolRes Teppanaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 grol3e Induktionsplatte 1 Feld
1 grol3es TeppaMaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 grol3es TeppaMaki Feld, elektr.
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CHATEAU 1658546

3. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

g—’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (mh) (kg/h) 220-240V ac. 400Vac. 3N
Modell - 5 o (LPh+N+T) (BPh+N+T)
=l » 2 .
HEE . |28
5 k= T ™ ) rschni 1) rschnif
u ;g %, g g §, g ui § g g g % é Stromstarke :i::aL:eKZE ol itr: % 2 Stromstarke dQeureK:) ol i:
] 15 w 3 = 8 3 E § (A) (mmZ) E § ) (mmZ)
12 2 % <
@ g7
G46XXGEE LO 111 19,700 1,843 2,128 1,392 4950 1 22 2,5 1 11 15
G46XXEEE LO 0| 2| 15,900 1,488 1,718 1,122 5250 1 23 2,5 1 12 15
G46XXGEE LCI 111 13,700 1,281 1,479 0,968 8650 2 27/11 4/15 1 16 15
G46XXEEE LCI of2 9,900 0,926 1,069 0,698 8950 2 27112 4/1,5 1 16 15
G46XXGEE L1 111 23,750 2,221 2,567 1,680 4950 1 22 2,5 1 11 1,5
G46XXEEE L1 0f 2| 19,950 1,866 2,157 1,410 5250 1 23 2,5 1 12 15
G46XXGEE L2 1]11] 11,750 1,099 1,269 0,831 10650 2 27119 4/25 2 16/11 15/15*
GA46XXEEE L2 of2 7,950 0,744 0,859 0,561 10950 2 27/21 4/25 2 16/12 1,5/1,5*
G46XXGEE L3 111 17,750 1,659 1,918 1,256 6950 1 30 4 1 11 1,5
GA6XXEEE L3 0f 2] 13,950 1,304 1,508 0,986 7250 1 32 4 1 12 15
GA46XXGEE L4l 111] 22,950 2,147 2,480 1,624 8650 2 27/11 4/15 1 16 15
G46XXEEE L4I 0f 2] 19,150 1,792 2,070 1,354 8950 2 27112 4/1,5 1 16 15
G46XXGEE L5 111] 22,950 2,147 2,480 1,624 6550 1 28 4 1 11 15
G46XXEEE L5 0] 2| 19,150 1,792 2,070 1,354 6850 1 30 4 1 12 il
G46XXGEE L8I 111] 17,750 1,661 1,918 1,255 10250 2 27118 4/25 2 16/11 1,5/1,5*
G46XXEEE L8I 0] 2| 13,950 1,306 1,508 0,985 10550 2 27119 4/25 2 16/12 1,5/1,5*
G46XXGEE L9 111] 17,750 1,661 1,918 1,255 6950 1 30 4 1 11 15
G46XXEEE L9 02| 13,950 1,306 1,508 0,985 7250 1 32 4 1 12 15
G46XXGEE LM 111] 17,750 1,659 1,918 1,256 8650 2 27111 4/1,5 1 16 15
G46XXEEE LM 02| 13,950 1,304 1,508 0,986 8950 2 27112 4/15 1 16 15
GA46XXEEELP 12 0,000 0,000 0,000 0,000 18325 3 27128125 4/4/25 2% 16/16 15/15
G46XXEEELR 12 0,000 0,000 0,000 0,000 18325 3 20/28/32 25/4/4 2% 16/ 16 15/15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2Anschlusskabeln und einesp®asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.

** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zaldetzewerden.
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CHATEAU 165@46

4. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE PURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m®h) (kg/h) 220-240Vac. 400Vac. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell 5 o ( R ( R
A =
=4 . o 8
Bs 2 § |=3
g~ 5| 245 | E=|, -
@ 0 B 9 £ g m 3 I k9] . Querschnitt |8 B Querschnitt
ES 5| 585 °2~ 13 = ¢ Stromstarke | g0 kabelin |= Stromstarke | e 1cabel in
5°g|E°%| g0 8 ) mm? |2 (A) mm?
Q g g < ( 53 (
2 = 3 9
N
T46XX00E LO 15,900 1,488 1,718 1,122 25 1 0,1 1
T46XX00E LCI 9,900 0,926 1,069 0,698 3725 1 16 15
T46XX00E L1 19,950 1,866 2,157 1,410 25 1 0,1 1
T46XX00E L2 7,950 0,744 0,859 0,561 5725 1 25 25 1 16 1,5
T46XX00E L3 13,950 1,304 1,508 0,986 2025 1 9 1
T46XX00E L4l 19,150 1,792 2,070 1,354 3725 1 16 15
T46XX00E L5 19,150 1,792 2,070 1,354 1625 1 7 1
T46XX00E L8I 13,950 1,306 1,508 0,985 5325 1 23 25 1 16 1,5
T46XX00E L9 13,950 1,306 1,508 0,985 2025 1 9 1
T46XX00E LM 13,950 1,304 1,508 0,986 3725 1 16 1,5
T46XX00E LP 0,000 0,000 0,000 0,000 13100 | 2 25/32 25/4 2* 16/9 1,5/1,5*
T46XX00E LR 0,000 0,000 0,000 0,000 13100 | 2 25/32 25/4 2* 16/9 1,5/1,5*

ACHTUNG:* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und eirdephasigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-V, 3
phasig, und ein Kabel mit 230 V;phasig, vorgesehen. Xxdiese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt
werden.
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CHATEAU 165®

5. ANSCHLUSSE DER HERDE

Rickansicht
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Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen hangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-Kmpidled ktArGassche Leistung der Kocht
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1. ABMESSUNGEN
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Gewicht des Kochtisches: 80 bis 110 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

KM

K1

K2

K3

K4

K5

K6

K7

KH

KP

KR

=
=

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Gasgrill mit Lavasteinen

1 groRRes TeppaNaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 groRRes Teppalaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kBrenner hinten)
1 groRes TeppaWwaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Gasgrill mit Lavasteinen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

1 Gasgrill mit Lavasteinen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Monobrenner, gasbeheizt

1 kleines TeppatYaki Feld, elek.

2 Gasbrenner (kl. Brennainten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

1 Gasgrill mit Lavasteinen

1 grol3es TeppaMaki Feld, elektr.

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 groRRes Teppanaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld2 Kochzonen

1 grol3e Induktionsplatte 1 Feld
1 grof3e Induktionsplatte 1 Feld
1 kleines TeppatYaki Feld, elek.

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d

08NOTINSTALG4/DE - 6



28

Kl

1 Induktionsfeld 5 Kochzonen
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CHATEAU 15@®8545

3. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

g ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
© (m®h) (kg/h) 220-240Vac. 400V a.c. 3N
Modell . 5 g, (APh+N+T) BPh+N+T)
5| 2 Gz
HHEE . 5 |22
°lE @ E 5| 2_E Ec|. _ 3
o o 5| o = S ™3 ? 5} uerschnitt | S £ uerschnitt
i} g % § é % g 5 g‘_— g é 8 '% Stromstarke (?er Kabel in % é’ Stromstérke dQer Kabel in
g laTs] 82 B ") mm?  [£% (A) (mm?
« 8 ™ c
a § St <
G45XXGEE KO 111 19,000 1,778 2,053 1,341 4950 1 22 2,5 1 11 15
G45XXEEE KO of 2 15,900 1,488 1,718 1,122 5075 1 22 2,5 1 11 1,5
G45XXGEE KCI 111 13,000 1,216 1,404 0,917 8650 1 27/11 4/15 1 16 1,5
GA45XXEEE KCI ol 2 9,900 0,926 1,069 0,698 8775 1 27/11 4/15 1 16 1,5
G45XXGEE KDI 111 16,250 1,520 1,756 1,149 8650 1 27/11 4/15 1 16 15
G45XXEEE KDI 0] 2 13,150 1,230 1,421 0,930 8775 1 27111 4/15 1 16 1,5
GA45XXGEE K1 111 23,050 2,156 2,492 1,629 4950 1 22 25 1 11 1,5
G45XXEEE K1 of 2 19,950 1,866 2,157 1,410 5075 1 22 2,5 1 11 15
GA5XXGEE K2 111 11,050 1,034 1,194 0,780 10650 | 2 27119 4/25 2* 16/11 15/1,5*
GA45XXEEE K2 of 2 7,950 0,744 0,859 0,561 10775 | 2 27120 4/25 2% 16/11 15/1,5%
G45XXGEE K3 111 17,050 1,596 1,843 1,204 8650 2 27/11 4/15 1 16 1,5
G45XXEEE K3 ol 2 13,950 1,306 1,508 0,985 8775 2 27/11 4/15 1 16 15
GA5XXGEE K4 111 17,050 1,596 1,843 1,204 6950 1 30 4 1 11 1,5
GA45XXEEE K4 0| 2| 13,950 1,306 1,508 0,985 7075 1 &l 4 1 11 1,5
G45XXGEE K5 111 22,250 2,082 2,405 1,573 4950 1 22 25 1 11 15
G45XXEEE K5 of 2 19,150 1,792 2,070 1,354 5075 1 22 2,5 1 11 15
G45XXGEE K6 111 22,250 2,080 2,405 1,574 4950 1 22 2,5 1 11 1,5
GA45XXEEE K6 of 2 19,150 1,790 2,070 1,355 5075 1 22 25 1 11 1,5
GA5XXGEE K7 111 17,050 1,594 1,843 1,205 6550 1 28 4 1 11 15
G45XXEEE K7 of 2 13,950 1,304 1,508 0,986 6675 1 29 4 1 11 1,5
G4sXXGEEKH | 1] 1] 16,250 1,520 1,756 1,149 6950 | 2 20711 2,5/1,5 1 11 15
GA5XXEEE KH ol 2 13,150 1,230 1,421 0,930 7075 2 20/11 25/15 1 11 15
G45XXGEE KM 111 17,050 1,594 1,843 1,205 8650 2 27/11 4/15 1 16 15
GA45XXEEE KM 0] 2 13,950 1,304 1,508 0,986 8775 2 27111 4/15 1 16 1,5
GA5XXEEE KP 12 0,000 0,000 0,000 0,000 18150 | 3 27127125 414125 2% 16/ 16 15/15
GA5XXEEE KR 12 0,000 0,000 0,000 0,000 17750 | 3 18/27/32 25/414 2% 16 /16 15/15
GA5XXEEEKI 12 0,000 0,000 0,000 0,000 16150 | 3 27/11/32 4/15/4 2 11/16 15/15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept®asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.

** Kabel anden Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kénnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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CHATEAU 15@@®r45

4. GASUNDELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE BURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m®h) (kg/h) 220-240Vac. 400Vac. 3N
1Ph+N+T 3Ph+N+
Modell 2 o ( ) ¢ R
= S
2 =
1%}
4 T o 8
o= g & |=3 _
g= 5| 2,5 | §<=|. -
5 2 8 m 3 o} uerschnitt | 8 uerschnitt
= § S 8 g 9 [ s0o% 8 > Stromstarke (? Kabel i S ﬁ Stromstarke S Kabel i
= 23 E SRR E355 (0] = er Kabelin |= 4 er Kabel in
m°g|o®I| =82 N ») mm? |55 (V] (mm?
8| £8°8 < <3
5 S q <
N
T45XX00E KO 15,900 1,488 1,718 1,122 25 1 0,1 1,0
T45XX00E KCI 9,900 0,926 1,069 0,698 3725 1 16 15
T45XX00E KM 13,950 1,304 1,508 0,986 3725 1 16 15
T45XX00E K1 19,950 1,866 2,157 1,410 25 1 0,1 1
T45XX00E K2 7,950 0,744 0,859 0,561 5725 1 25 2,5 1 16 1,5
T45XX00E K3 13,950 1,306 1,508 0,985 3725 1 16 15
T45XX00E K4 13,950 1,306 1,508 0,985 2025 1 9 1
T45XX00E K5 19,150 1,792 2,070 1,354 25 1 0,1 1
T45XX00E KDI 13,150 1,230 1,421 0,930 3725 1 16 15
T45XX00E K6 19,150 1,790 2,070 1,355 25 1 0,1 1
T45XX00E K7 13,950 1,304 1,508 0,986 1625 1 7 1
T45XX00E KH 13,150 1,230 1,421 0,930 2025 1 9 1
T45XX00E KR 0,000 0,000 0,000 0,000 12700 | 2 32/23 4125 2 16/7 15/1,5*
T45XX00E KP 0,000 0,000 0,000 0,000 13100 | 2 32/25 4/25 2 16/9 15/1,5*
T45XX00EKI 0,000 0,000 0,000 0,000 11100 | 2 32/16 4/15 1 16 1,5
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einepl3asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400 V,
3-phasig, und ein Kabel mit 230 V;phasig, vorgesehen. Xxdiese Platzhalter kénnen durch Buchstab
oder Zahlen ersetzt werden.
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CHATEAU 150®

5. ANSCHLUSSE DER HERDE

Ruckansicht
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Der Gasanschluss ist nur bei den Modellenmiitdestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen hangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-Kmpidled ktArGassche Leistung der Kocht
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1. ABMESSUNGEN
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Gewicht des Herde®50 bis 280 kg je nach Modell
2. KOCHTISCHVARIANTEN
Siehe Seite 29
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GRAND CHATELET 16@4

3. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

;6':-’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE | PURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3/h) (kg/h) 220-240Vac. 400Vac. 3N
Modell . 5 =2 (LPh+N+T) (3Ph+N+T)
gl 2. 25
I IEE . 3 |22 -
ﬁ % B 5| o 5 g = ; % < o Querschnitt |8 _% Querschnitt
:g % 5 g _f.éi, g 5 Dé'_‘ g E, 8 (:iu Stromstarke oy elin % g stromstarke | 4o kabelin
S R = N ) mm? |25 ) (mm?
& S & < < 2
5 5 g <
N
G44XXGEE KO 1] 0] 19,700 1,843 2,128 1,392 3725 | 1 16 15 1 10 15
G44XXEEE KO o]1]| 15900 1,488 1,718 1,122 4025 | 1 18 2,5 1 12 15
G44axxGEekCl | 1] o 13700 1,281 1,479 0,968 7425 | 2 16/16 15/15 1 16 15
G44XXEEE KCI o|1]| 990 0,926 1,069 0,698 7725 | 2 17116 25/15 1 16 15
G44XXGEEKDI | 1] 0| 16,950 1,585 1,831 1,200 7425 | 2 16/16 15/1,5 1 16 15
GA44XXEEE KDI 0]1] 13150 1,230 1,421 0,930 7725 | 2 17 /16 25/15 1 16 15
GA44XXGEE K1 1] 0| 23750 2,221 2,567 1,680 3725 | 1 16 15 1 10 15
G44XXEEE K1 o 1| 19950 1,866 2,157 1,410 4025 | 1 18 2,5 1 12 15
GA4XXGEE K2 1o 11,750 1,099 1,269 0,831 9425 | 2 16/25 15/25 1 16 15
G44XXEEE K2 ol1| 7950 0,744 0,859 0,561 9725 | 2 17125 25/25 1 16 15
GA44XXGEE K3 1|0 17,750 1,661 1,918 1,255 7425 | 1 32 4 1 16 15
G44XXEEE K3 o] 1| 13950 1,306 1,508 0,985 7725 | 2 17116 25/1,5 1 16 15
GA44XXGEE K4 1o 17,750 1,661 1,918 1,255 5725 | 1 25 2,5 1 10 15
G44XXEEE K4 of1]| 13950 1,306 1,508 0,985 6025 | 1 26 4 1 12 15
GA44XXGEE K5 1] 0| 22950 2,147 2,480 1,624 3725 | 1 16 15 1 10 15
G44XXEEE K5 o 1| 19,150 1,792 2,070 1,354 4025 | 1 18 2,5 1 12 15
GA44XXGEE K6 1] o| 22,950 2,145 2,480 1,625 3725 | 1 16 15 1 10 15
G44XXEEE K6 o 1| 19150 1,790 2,070 1,355 4025 | 1 18 2,5 1 12 15
GA44XXGEE K7 1] o| 17,750 1,659 1,918 1,256 5325 | 1 23 2,5 1 10 15
G44XXEEE K7 o] 1| 13950 1,304 1,508 0,986 5625 | 1 24 2,5 1 12 15
G44XXGEE KH 1| 0| 16,950 1,585 1,831 1,200 5725 | 1 25 2,5 1 10 15
GA4XXEEE KH o 1| 13150 1,230 1,421 0,930 6025 | 1 26 4 1 12 15
G44XXGEE KM 1|o| 17,750 1,659 1,918 1,256 7425 | 1 32 4 1 16 15
GA4XXEEE KM o] 1| 13950 1,304 1,508 0,986 7725 | 2 17 /16 25/15 1 16 15
GA44XXEEE KP -] 1| o,000 0,000 0,000 0,000 17100 | 3 | 17/25/32 | 2512514 | 2 16/16 15/15
GA44XXEEE KR -|l1| o000 0,000 0,000 0,000 16700 | 3 | 17/23/32 | 25/25/4 | 2 12/16 15/1,5
G44XXEEEKI -1 o,000 0,000 0,000 0,000 15100 | 2 | 17/32/16 2516 2 12/16 15/1,5
Achtung:
XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 « 33
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GRAND CHATELET 150

4. ANSCHLUSSE DER HERDE

Rickansicht

-
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/ | H ANSCHLUSSKLEMME 2 i GASANSCHLUSS
|
! bo
GASANSCHLUSS 8:1
q | = '
] 1

L L= - /

' ANSCHLUSSKLEMME 1

Der Gasanschluss ist nur bei ddndellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen hangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-Kmpidled ktArGassche Lei stung dilsr Kocht
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1. ABMESSUNGEN
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Gewicht des Herde200 bis 220 kg je nach Modell
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Gewicht des Kochtisches: 80 bis 100 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

HO

H1

H2

H3

H4

H6

HC

HF

HK

HP

HR

T T

I =&
M

T T

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 groResTeppanYaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Monobrenner, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 kleinesTeppanYaki Feld, elek.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Gasgrill mit Lavasteinen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kBrenner hinten)
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt
1 grol3es TeppaNaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 groRRes Teppanaki Feld, elektr.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 grole Induktionsplatte 1 Feld
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 groRBes Teppalaki Feld, elektr.

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d

08NOTINSTALG4/DE - 6



CHATELET 13&43

3. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

%C-’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
© (m®h) (kg/h) 220-240Vac. 400V a.c. 3N
Modell = E > (LPh+N+T) (BPh+N+T)
s 2. G =
S EEE , 5 |25
ol«l 8 s 2 I T
udJ % B %) T -‘gj g o ; § £ g E Querschnitt o) § Querschnitt
;%( g, g g g, g é 2 g E 8 % g stromstérke | o apelin % g stromstarke | 4o kanelin
ot 82 N E (A) mm? |25 ) (mm?
& g-® <2 <2
a § < <
G43XXGEE HO 1] 0| 17,750 1,661 1,918 1,255 3725 | 1 16 15 1 10 15
GA43XXEEE HO 0] 1| 13,950 1,306 1,508 0,985 4025 1 18 2,5 1 12 15
G43XXGEE H1 1] 0| 21,800 2,039 2,357 1,543 3725 | 1 16 15 1 10 1,5
GA43XXEEE HL 0] 1| 18,000 1,684 1,947 1,273 4025 1 18 2,5 1 12 15
G43XXGEE H2 10| 11,750 1,099 1,269 0,831 5725 1 25 2,5 1 10 15
GA43XXEEE H2 o1 7,950 0,744 0,859 0,561 6025 1 26 4 1 12 {185}
G43XXGEE H3 1]o]| 17,750 1,659 1,918 1,256 3725 | 1 16 15 1 10 15
GA3XXEEE H3 0] 1| 13,950 1,304 1,508 0,986 4025 1 18 2,5 1 12 15
G43XXGEE H4 1]o]| 17,750 1,661 1,918 1,255 5325 | 1 23 2,5 1 10 15
GA3XXEEE H4 0] 1| 13,950 1,306 1,508 0,985 5625 1 24 2,5 1 12 15
G43XXGEE H6 1] 0| 22,950 2,147 2,480 1,624 3725 | 1 16 15 1 10 15
GA43XXEEE H6 0] 1| 19,150 1,792 2,070 1,354 4025 1 18 2,5 1 12 {185}
G43XXGEE HC 1]o] 17,750 1,661 1,918 1,255 7425 | 1 32 4 1 16 15
G43XXEEE HC 0] 1| 13,950 1,306 1,508 0,985 7725 2 17/16 25/15 1 16 {185
G43XXGEE HF 1]o] 15800 1,477 1,708 1,119 5725 | 1 25 2,5 1 10 15
GA43XXEEE HF 0] 1| 12,000 1,122 1,298 0,849 6025 1 26 4 1 12 {185}
G43XXGEE HK 1]0 9,800 0,917 1,059 0,694 9425 2 16 /25 15/25 1 16 15
GA43XXEEE HK o1 6,000 0,562 0,649 0,424 9725 2 17/25 25/25 1 16 {185
G43XXEEE HP -11 0,000 0,000 0,000 0,000 15100 2 33/32 6/4 2 12/16 15/15
GA43XXEEE HR -11 0,000 0,000 0,000 0,000 13400 2 26/32 414 2 12/16 15/15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept®asigen Stromversorgung mit 400 Vest Kabel mit 400 V, $hasig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.
** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d 37
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CHATELET 138%43

4. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
© (m®h) (kg/h) 220-240Va.c. 400V a.c. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell 5 > ( R ( R
= S
g ? 3
0 =
g T . T 8
@3 e B [==] - _
W = o o S € c g B
Z o 5| o é S8 3 a7 lss Querschnitt |8 £ Querschnitt
P @ © -~ | . a )
g -8’5 .g gg 0 g o = 8 = 2 Stromstérke der Kabelin |= 2 Stromstérke der Kabel in
1°g|a®I] =82 NE Q)] mm? |25 ) (mm?
R] §°8 <z -
2 é < <
T43XX00E HO 13,950 1,306 1,508 0,985 25 1 0,1 1
T43XX00E H1 18,000 1,684 1,947 1,273 25 1 0,1 1
TA3XX00E H2 7,950 0,744 0,859 0,561 2025 1 9 1
T43XX00E H3 13,950 1,304 1,508 0,986 25 1 0,1 1
T43XX00E H4 13,950 1,306 1,508 0,985 1625 1 7 1
T43XX00E H6 19,150 1,792 2,070 1,354 25 1 0,1 1
T43XX00EHC 13,950 1,306 1,508 0,985 3725 1 16 15
T43XX00E HF 12,000 1,122 1,298 0,849 2025 1 9 1
T43XX00E HK 6,000 0,562 0,649 0,424 5725 1 25 25 1 16 15
T43XX00E HP 0,000 0,000 0,000 0,000 11100 | 2 32/16 4/15 1 16 15
T43XX00E HR 0,000 0,000 0,000 0,000 9400 2 25/16 25/15 1 16 15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einepl3asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-V, 3
phasig, und eitkabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.
XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.

38 INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d
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GRAND CHATELET 135

5. ANSCHLUSSE B#RDE

Ruckansicht
-
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- *‘T . ANSCHLUSSKLEMME 1 1= ANSCHLUSSKLEMME 2
6. ANSCHLUSSE KOCHTISCHE
Ruckansicht
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GASANSCHLUSS e & 7
ANSCHLUSSKLEMME 1 ANSCHLUSSKLEMME 2 GASANSCHLUSS

Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen héangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-Kmgpidledk tArGassche Leistung der Kocht

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 &
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1. ABMESSUNGEN
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Gewicht des Herde200 bis 220 kg je nach Modell
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Gewicht des Kochtisches: 80 bis 90 kggeh Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

EO

El

E2

E4

ES

E6

ED

EF

EP

ER

El

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Gasgrill mit Lavasteinen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 grolRes Teppanaki Feld, elektr.

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Gasgrill mit Lavasteinen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt
1 grol3es TeppaNaki Feld, elektr.

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 kleinesTeppanYaki Feld, elek.

1 Induktionsfeld 5 Kochzonen

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d
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CHATEAU 12@E8542

3. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

c o
%’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (mh) (kg/h) 220-240V ac. 400Vac. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell <l 3 2 ( R ¢ R
= 5 % .
N (%] =
N 58
2z @ ; 5 |23
© ﬁ a = 5 g’ _g € c g g
jurf [ - 8 3 ®Q e lsz= uerschnitt |8 S uerschnitt
o 8 o 8 8 w E g02 i} > é Stromstarke (? belin |= é Stromstarke c? bel
= CHE| €S8 E=n 0] S8 er Kabelin |= 9 er Kabel in
m°g|a®I] =82 N E (A) S ) mm?
I ) < 2 ( <2 (
5 a < <
N
G42XXGEE EO 111 17,050 1,596 1,843 1,204 4950 1 22 2,5 1 11 1,5
G42XXEEE EO 0f 2| 13,950 1,306 1,508 0,985 5075 1 22 2,5 1 11 15
G42XXGEE EL 1]11]| 21,100 1,974 2,282 1,492 4950 1 22 25 1 11 15
G42XXEEE E1 0] 2| 18,000 1,684 1,947 1,273 5075 1 22 2,5 1 11 L5
G42XXGEE E2 1]11]| 16,250 1,520 1,756 1,149 4950 1 22 25 1 11 15
G42XXEEE E2 0of2 13,150 1,230 1,421 0,930 5075 0 22 2,5 1 11 15
G42XXGEE E4 1]11| 11,050 1,034 1,194 0,780 8650 2 21/16 25/15 1 16 15
G42XXEEE E4 0of2 7,950 0,744 0,859 0,561 8775 2 22/16 25/15 1 16 15
G42XXGEE E5 1]11]| 11,050 1,034 1,194 0,780 6950 1 30 4 1 11 15
G42XXEEE E5 of2 7,950 0,744 0,859 0,561 7075 1 31 4 1 11 15
G42XXGEE E6 111 22,250 2,082 2,405 1,573 4950 1 22 2,5 1 11 15
G42XXEEE E6 02| 19150 1,792 2,070 1,354 5075 1 22 25 1 11 15
G42XXGEE ECI 111 16,250 1,520 1,756 1,149 8650 2 21/16 25/15 1 16 15
G42XXEEE ECI 02| 13,150 1,230 1,421 0,930 8775 2 22/16 25/15 1 16 15
G42XXGEE ED 1]11| 17,050 1,596 1,843 1,204 8650 2 21/16 25/15 1 16 15
G42XXEEE ED 0f 2| 13,950 1,306 1,508 0,985 8775 2 22/16 25/15 1 16 15
G42XXGEE E8 111 17,050 1,596 1,843 1,204 6550 1 28 4 1 11 1,5
G42XXEEE E8 02| 13,950 1,306 1,508 0,985 6675 1 29 4 1 11 15
G42XXGEE E9I 1]11| 11,050 1,034 1,194 0,780 10250 2 21/23 25125 2 16/7 1,5/1,5*
GA42XXEEE E9I 0of2 7,950 0,744 0,859 0,561 10375 2 22/23 25/25 2 16/7 1,5/1,5*
G42XXGEE EF 1]11]| 15,100 1,412 1,633 1,068 6950 1 30 4 1 11 15
G42XXEEE EF 0] 2] 12,000 1,122 1,298 0,849 7075 1 31 4 1 11 1,5
G42XXEEE EP of2 0,000 0,000 0,000 0,000 16150 3 22/32/16 25147115 2 11/16 15/15
G42XXEEE ER 0] 2 0,000 0,000 0,000 0,000 14050 2 29/32 4/4 2 11/16 15/15
G42XXEEE Bl of2 0,000 0,000 0,000 0,000 16150 3 22/16/32 25/15/4 2 11/16 15/15
ACHTUNG:

* Im Fallevon 2 Anschlusskabeln und einepBasigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.

** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kbnnen durch Buchstaben oddeZadtsetzt werden.
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CHATEAU 12@& 42

4. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m*h) (kg/h) 220 -240V ac. 400V ac. 3N
Modell % =) (LPh+N+T) (BPh+N+T)
il % — D k]
E g 2123 = z
z - é § g 3 § s &: Stomstrk Querschnitt |8 &: Stomstark Querschnitt
é N R & S 5 0] £g rorr; A€ 1 der Kabel in £g rorrz ke | der Kabel in
w - o = 8 S g -‘é ") (mmz) 5 -EU), ®) (mmz)
R - g g
N
T42XX00E EO 13,950 1,306 1,508 0,985 25 1 0,1 1
T42XX00E E1 18,000 1,684 1,947 1,273 25 1 0,1 1
T42XX00E E2 13,150 1,230 1,421 0,930 25 1 0,1 1
T42XX00E E4 7,950 0,744 0,859 0,561 3725 1 16 15
T42XX00E E5 7,950 0,744 0,859 0,561 2025 1 9 1
T42XX00E E6 19,150 1,792 2,070 1,354 25 1 0,1 1
T42XX00E ECI 13,150 1,230 1,421 0,930 3725 1 16 1,5
T42XX00E ED 13,950 1,306 1,508 0,985 3725 1 16 15
T42XX00E EF 12,000 1,122 1,298 0,849 2025 1 9 1
T42XX00E E8 13,950 1,306 1,508 0,985 1625 1 7 1
T42XX00E E9I 7,950 0,744 0,859 0,561 5325 1 23 2,5 1 16 1,5
T42XX00E EP 0,000 0,000 0,000 0,000 11100 2 32/16 4/15 1 16 15
T42XX00E ER 0,000 0,000 0,000 0,000 9000 2 23/16 25/15 1 16 1,5
T42XX00E El 0,000 0,000 0,000 0,000 11100 2 16 /32 15/4 1 16 15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und eirdephasigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-phasig, und
ein Kabel mit 230 V, dphasig vorgesehen.
XX - diese Platzhalter kénnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 d
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CHATEAU 120®

5. ANSCHLUSSE DER HERDE

Rickansicht
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6. ANSCHLUSSE KOCHTISCHE
Ruckansicht
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S ANSCHLUSSKLEMME 1 ANSCHLUSSKLEMME 2 GASANSCHLUSS

Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen héangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-KmpidledktArGiasc he

Leistung der Kocht
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1. ABMESSUNGEN
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Gewicht des Herde&00 bis 220 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

EO

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

El

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Gasgrill mit Lavasteinen

E2

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

E4

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 grolRes Teppanaki Feld, elektr.

ES

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Gasgrill mit Lavasteinen

E6

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

ED

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt
1 grol3es TeppaNaki Feld, elektr.

EF

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRelinduktionsplatte 1 Feld
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

EP

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
1 kleines TeppaiYaki Feld, elek.

ER

1 Induktionsfeld 5 Kochzonen

El
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CHATELET 12G41

3. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

g-’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3/h) (kg/h) 220-240Va.c. 400V a.c. 3N
Modell . 5 g, (LPh+N+T) (BPh+N+T)
5 2. 7 =
2lz| oz 5 |22
olgl =3 g = 5 5
l:—'uJ % B %) T g g o ; § £ g E Querschnitt o) E Querschnitt
";( g’ g 'E .g’ g é g g g 8 % g Strorr:téirke der Kabel in % g Stron:tarke der Kabel in
g |o” s 282 g £ (A) (mm? g 5 ) (mm?
1z 2 = <
]
G41XXGEE EO 110 17,050 1,596 1,843 1,204 3725 1 16 15 1 11 15
G41XXEEE EO 0f1] 13,950 1,306 1,508 0,985 3850 1 17 2,5 1 11 15
G41XXGEE EL 110 21,100 1,974 2,282 1,492 3725 1 16 15 1 11 15
GA41XXEEE E1 0] 1| 18,000 1,684 1,947 1,273 3850 1 17 2,5 1 11 L5
G41XXGEE E2 110 16,250 1,520 1,756 1,149 3725 1 16 15 1 11 15
GA41XXEEE E2 o1 13,150 1,230 1,421 0,930 3850 1 17 2,5 1 11 L5
G41XXGEE E4 110 11,050 1,034 1,194 0,780 7425 1 32 4 1 16 15
GA41XXEEE E4 01 7,950 0,744 0,859 0,561 7550 2 17/16 25/15 1 16 85)
G41XXGEE E5 1]10] 11,050 1,034 1,194 0,780 5725 1 25 2,5 1 10 15
G41XXEEE E5 o1 7,950 0,744 0,859 0,561 5850 1 25 2,5 1 11 15
G41XXGEE E6 110]| 22,250 2,082 2,405 1,573 3725 1 16 1,5 1 11 15
G41XXEEE E6 0of1]| 19,150 1,792 2,070 1,354 3850 1 17 25 1 11 15
G41XXGEE ECI 110 16,250 1,520 1,756 1,149 7425 1 32 4 1 16 15
G41XXEEE ECI 0of1]| 13,150 1,230 1,421 0,930 7550 2 17116 25/15 1 16 15
G41XXGEE ED 1]0 17,050 1,596 1,843 1,204 7425 1 32 4 1 16 15
G41XXEEE ED 01| 13,950 1,306 1,508 0,985 7550 2 17116 25/15 1 16 15
G41XXGEE E8 110 17,050 1,596 1,843 1,204 5325 1 17 2,5 1 10 15
G41XXEEE E8 0|1 13,950 1,306 1,508 0,985 5450 1 17 2,5 1 11 15
G41XXGEE E9I 110 11,050 1,034 1,194 0,780 9025 2 23/16 25/15 1 16 1,5
GA1XXEEE E9I o1 7,950 0,744 0,859 0,561 9150 2 24116 25/15 1 16 1,5
G41XXGEE EF 110 15,100 1,412 1,633 1,068 5725 1 25 25 1 10 15
GA41XXEEE EF 0] 1| 12,000 1,122 1,298 0,849 5850 1 25 2,5 1 11 1,5
G41XXEEE EP 11 0,000 0,000 0,000 0,000 14925 2 33/32 6/4 2 11/16 15/15
G41XXEEE ER _|1| 0,000 0,000 0,000 0,000 12825 | 2 2432 25/4 2 11/16 15/15
G41XXEEE El 11 0,000 0,000 0,000 0,000 14925 1 33/32 6/4 2 11/16 15/15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept®asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabelmit 230 V, tphasig vorgesehen.

** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kbnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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GRAND CHATELET 120

4. ANSCHLUSSE DER HERDE

/

GASANSCHLUS
S

Rickansicht

M =

ANSCHLUSSKLEMME 2

/4 i

ANSCHLUSSKLEMME 1

AN

GASANSCHLUSS

Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen héangt von der Zusammensetzung des Modells
ab.

Si ehe -Kmgidledk tArGiassc h e
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1. ABMESSUNGEN

Herd - G49:
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Gewicht des Herde&00 bis 150 kg je nach Modell

Kochtisch - T49:

0C0000000000000000O0 Y * _|

Gewicht des Kochtisches: 70 bis 100 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

CO

C1l

C2

C3

C5

CB

CcC

CR

Cl

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrennergasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Gasgrill mit Lavasteinen

2 Gasbrenner (kBrenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 kleines TeppafYaki Feld, elek.
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRRes TeppaNaki Feld, elektr.

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld

1 plaque inductiort foyers
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GRAND CASTEL-@8%9

3. GASUNDELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

c .
-%J ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3h) (kg/h) 220-240Vac. 400Vac. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell 2| 3 2 ( R ¢ R
= E % .
N (%] =
N T &
2| o § I
© i gz 5 §7 £ € ¢ 3z T
z| 2 5 g g3 3 2 lss uerschnitt |8 £ uerschnitt
o § Q 3 é w E g02 3 s é Stromstarke dQ bel > é Stromstarke dQ bel
B3 SSE| BOR F=n (0] £3 er Kabelin |= 9 er Kabel in
g |a®I ] =82 N E (A) mm? |23 A) (mm?
Rl £§°8 <g <2
a P < <
N
G49XXGOE CO 110]| 11,750 1,099 1,269 0,831 2425 1 11 15
G49XXEOE CO o1 7,950 0,744 0,859 0,561 2725 1 12 15
G49XXGOE C1 110 15,800 1,477 1,708 1,119 2425 1 11 1,5
G49XXEOE C1 0f1]| 12,000 1,122 1,298 0,849 2725 1 12 15
G49XXGOE C2 110 17,750 1,661 1,918 1,255 2425 1 11 1,5
G49XXEOE C2 0f 1] 13,950 1,306 1,508 0,985 2725 1 12 15
G49XXGOE C3 1]0]| 16,950 1,585 1,831 1,200 2425 1 11 15
G49XXEOE C3 0f1]| 13,150 1,230 1,421 0,930 2725 1 12 15
G49XXGOE C5 10| 11,750 1,099 1,269 0,831 6125 1 27 4 1 16 15
G49XXEOE C5 o1 7,950 0,744 0,859 0,561 6425 1 28 4 1 16 15
G49XXEOE CB -11 0,000 0,000 0,000 0,000 11700 2 19/32 25/4 2% 12/16 1,5%/1,5
G49XXEOE CC -11 0,000 0,000 0,000 0,000 8400 2 12 /25 15/25 1 16 15
G49XXEOE CR -11 0,000 0,000 0,000 0,000 10100 2 12/32 15/4 1 16 15
G49XXEOE CI -11 0,000 0,000 0,000 0,000 10100 2 12/32 15/4 1 16 15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept®asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.

** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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GRAND CASTEL-949

4. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DURCHFLUSS
RATE Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3/h) (kg/h) 220-240Vac. 400Vac. 3N
1Ph+N+T 3 Ph+N+
Modell 5 o ( ) ¢ R
= S
2 By
1] D=
oz ., 5 |22
m 2 e 3 = _
o= 5| 2.E | §<=|. -
- o S mF ) uerschnitt | 2 uerschnitt
< 8 g £ 8 E g02 o € A svomstarke | & "1 3| swomstarke | & )
S N 10 ==~ (U] = der Kabelin | 2 der Kabel in
= Fog |08 285 g ®) 2 |82 ®» 2
s| %3 Z (mm £3 (mm
8 3 3 =
N
T49XX00E CO 7,950 0,744 0,859 0,561 25 1 0,1 1
T49XX00E C1 12,000 1,122 1,298 0,849 25 1 0,1 1,0
T49XX00E C2 13,950 1,306 1,508 0,985 25 1 0,1 1,0
T49XX00E C3 13,150 1,230 1,421 0,930 25 1 0,1 1,0
T49XX00E C5 7,950 0,744 0,859 0,561 3725 1 16 15
T49XX00E CB 0,000 0,000 0,000 0,000 9000 2 23/16 25/15 1 16 15
T49XX00ECC 0,000 0,000 0,000 0,000 5700 1 25 25 1 16 15
T49XX00E CR 0,000 0,000 0,000 0,000 7400 1 32 4 1 16 15
T49XX00ECI 0,000 0,000 0,000 0,000 7400 1 32 4 1 16 15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept3asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-pha&sig, und
ein Kabel mit 230 V, dphasig vorgesehen.
XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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GRAND CASTEL 90

5. ANSCHLUSSE DER HERDE

Rickansicht
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6. ANSCHLUSSE KOCHTISCHE

Ruickansicht
'_] T
¥ =0 T E q 3 =
GASANSCHLUSS ~_# g}. h 'ﬂ’ 0 ECEE’]
/ N N

ANSCHLUSSKLEMME 1 ANSCHLUSSKLEMME 1~ SASANSCHLUSS

Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen hangt von der Zusammensetzung des Modells
ab. Siehe-Kmpidled ktArGassche Leistung der Kocht
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1. ABMESSUNGEN

Herd - G47:
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Gewicht des Herde&00 bis 130 kg je nach Modell

Kochtisch - T47:
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Gewicht des Kochtisches: 60 bis 80 kg je nach Modell
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2. KOCHTISCHVARIANTEN

BO

Bl

B2

B3

BA

BB

BR

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Ringherdplatte, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 Monobrenner, gasbeheizt

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)

2 Gasbrenner (kl. Brenner hinten)
1 groRes TeppaWwaki Feld, elektr.

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 Induktionsfeld 2 Kochzonen

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRResTeppanYaki Feld, elektr.

1 Induktionsfeld 2 Kochzonen
1 groRe Induktionsplatte 1 Feld
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CASTEL #8547

3. GASUNDELEKTRISCHE LEISTUNG DER HERDE

c .
_6'-’ ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DUR(ER::_LEUSS
Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3/h) (kg/h) 220-240Vac. 400V a.c. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell 2| 3 2 ( K ( K
= 5 2.
N (%) =
N s &
HEHEE . 5 |22
olgl =« E 2 9 *é' - -
] - 5| a5 |85 |ss ot |5 8 .
ol x %) 8 o 2 @ 5 0 0 x N Querschnitt | 8 x . Querschnitt
< 58 £ 58 E s 2= 8 ; | Stromstarke | o kabelin ; §| Stromstarke der Kabel in
= SohE|lSo8| £35 G 3 S 3
g |a®I] =82 NE ) mm? |25 ) (mm?
] 898 < <2
cjn ; < <
N
GA47XXGOE BO 1]o0] 11,050 1,034 1,194 0,780 2425 | 1 11 15
G47XXEOE BO o1 7,950 0,744 0,859 0,561 2550 1 11 15
GA47XXGOE BL 1]o] 15100 1,412 1,633 1,068 2425 | 1 11 15
G47XXEOE B1 01| 12,000 1,122 1,298 0,849 2550 1 11 15
GA47XXGOE B2 1]o] 15100 1,414 1,633 1,067 2425 | 1 11 15
G47XXEOE B2 0f1]| 12,000 1,124 1,298 0,848 2550 1 11 15
G47XXGOE B3 110 9,100 0,852 0,984 0,643 4425 1 19 2,5 1 11 15
G47XXEOE B3 o1 6,000 0,562 0,649 0,424 4550 1 20 25 1 11 15
G47XXEOE BA -11 0,000 0,000 0,000 0,000 9925 2 11/32 15/4 1 16 15
G47XXEOE BB -11 0,000 0,000 0,000 0,000 8225 2 11/25 15/25 1 16 15
G47XXEOE BR -11 0,000 0,000 0,000 0,000 9925 2 11/32 15/4 1 16 15
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept®asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-ph&sig, und ein
Kabel mit 230 V, iphasig vorgesehen.

** Kabel an den Anschlussklemmen Nr. 2 und Nr. 3

XX - diese Platzhalter kénnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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CASTEL /347

4. GASUND ELEKTRISCHE LEISTUNG DER KOCHTISCHE

ANGABEN GAS ANGABEN ELEKTRIZITAT
DURCHFLUSSMENGE DUREQTI‘EUSS
Stromversorgung mit Stromversorgung mit
o (m3h) (kg/h) 220- 240V acc. 400Vac. 3N
1Ph+N+ 3Ph+N+
Modell 5 =y ( m ( T
5 5
S o 28
= [
Bz g £ |=3
g 5| 24E | 5=
5 2 S ™ 3 I o] uerschnitt |8 uerschnitt
< Bo8| 8= g02 @ = o stromstarke S Kabelin 1= Stromstarke S Kabel i
g EOE -E(Dg Eag (O] % A eraeln% A er Kabel In
m°g o3| =82 N QY] mm? |2 () (mm?
IS §°98 < <
8 = 9
N
T47XX00E BO 7,950 0,744 0,859 0,561 25 1 0,1 1
T47XXO00E B1 12,000 1,122 1,298 0,849 25 1 0,1 1,0
T47XX00E B2 12,000 1,124 1,298 0,848 25 1 0,1 1,0
T47XX00E B3 6,000 0,562 0,649 0,424 2025 | 1 9 1,0
T47XXO00E BA 0,000 0,000 0,000 0,000 7400 | 1 32 4 1 16 1,5
T47XXO00E BB 0,000 0,000 0,000 0,000 5700 | 1 25 2,5 1 16 1,5
T47XX00E BR 0,000 0,000 0,000 0,000 7400 | 1 32 4 1 16 1,5
ACHTUNG:

* Im Falle von 2 Anschlusskabeln und einept3asigen Stromversorgung mit 400 V ist ein Kabel mit 400-pha&sig, und
ein Kabel mit 230 V, dphasig vorgesehen.
XX - diese Platzhalter kdnnen durch Buchstaben oder Zahlen ersetzt werden.
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CASTEL 75

5. ANSCHLUSSE DER HERDE
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ANSCHLUSSKLEMME 2

6. ANSCHLUSSE KOCHTISCHE

GASANSCHLUSS /

Rickansicht
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ANSCHLUSSKLEMME 1

GASANSCHLUSS

Der Gasanschluss ist nur bei den Modellen mit mindestens einem Gasmodul auf dem Tisch
oder einem Gasbackofen vorhanden.

Die Zahl der elektrischen Anschlussklemmen héangt von der Zusammensetzung des Modells
ab.
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Um Ihr Geréat sofort nach der Lieferung aufstellen zu kénnen, muss im Vorfeld tberpruft
werden, ob die Einrichtung in der Kiche und die -Gaad Stromversorgung
entsprechend vorbereitet sind.

Alle Gas und Elektroinstallationen missen entsprechend den Vorschriften und
Normen des Landes, in dem die Gerate installiert werden, ausgefuhrt werden.
Aullerdem sind die Vorschriften der Versorgungsunternehmen  zur
bertcksichtigen.

Sollte der Gerateanschluss durch Mitarbeiter von La Cornue erfolgen, kénnen unsere
Techniker Sie um einen entsprechenden Nachweis flir die korrekte Verlegung-der Gas
und elektrischen Anschlussleitungen bitten.

Jede andere Verwendursghliet sowohl die Haftung als auch die Garantie des
Herstellers aus.

1. SICHERHEIT
1.1.BELUFTUNG

Achten Sie besonders auf die geltenden Vorschriften fir die Bellftung.
Samtliche Anforderungen und geltenden Vorschriften fur die Bellftung der
Raume, in denen Gagerate installiert sind, sind einzuhalten.

Der Herd oder der Kochtisch ALa Cornuefi da
verwendet werden, der Uber eine ausreichend Beluftung verfugt, dass heil3t einer

Offnung nach AuRen fiir den Abzug von Dunst und \@rbtem Gas und einer

Zufuhr far Frischluft.

Ein BelUftungssystem mit Luftumwalzung ist fur Gasgerate nicht geeignet.

Eine Zufuhr von mindestens 431h Frischluft pro kW vom Gas zugefihrten
Warmestrom (Warmebelastung) ist erforderlich, um einaasreichenden
Luftaustausch zu gewahrleisten.

Bertcksichtigen Sie alle im Raum installierten Geréte, die gasférmige Brennstoffe
verwenden, moglicherweise ist eine zusatzliche Beluftung erforderlich.

Ein Abzug nach AuRen kann aus einem fest installiertamtilator oder im Fenster
eingebauten verstellbaren Lamellen oder einer Dunstabzugshaube bestehen.

Wir empfehlen dringend die Verwendung einer Dunstabzugshandbempfehlen
vor allen Dingen ein Abluftund kein Umluftsystem.

Empfohlene freiblasende lstung:

- 1400 n¥/ h f¢er die Modell e AGrand Pal AGsand8o0d,
Chotelet 150 und 135A, ACh©teau 120d und AC

-700m3/h fer die Modell e AGr;and Cast el 90A wun
- oder 10 bis 15 Mal das Raumluftvolumen @tonde.
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L a Cornueh bietet maCgefertigte, auf Il hr en

Materialien, die ideal zu IThrem Herd passen.

Die Abzugshaube muss ausicht brennbaren Werkstoffen gefertigt sein.

Fur optimale Effizienz muss die Frischluftzufuhr fir die Erneuerung der Luft, die durch die
Abzugshaube extrahiert wird, in einem Bereich von 2 bis 3 m am Boden erfolgen.

L]

MINDESTENS 750
EMPFOHLEN 900
*

3
El
D
D
D
D

+
w
3
45

500 fiur die Schweiz

(5-10 mm empfohlemn A l 0 (5-10 mmempfohlen)
MINDESTABSTANDE ZU MOBEL -ELEMENTEN (in mm)

1.2.EINBAU (SIIEHE ABBILDUNG UNTEN)

Die Warmedammung des Ofens und des Kochtisches ist ausgesprochen séagialpeert

und ermoglicht daher einen Einbau zwischen Kichenmoébeln ohne besondere
VorsichtsmaRRnahmen. Wir empfehlen einen Abstand vohbmm auf jeder Seite zwischen

den Elementen, damit der Herd verschoben werden kann.

Wenn der Herd oder der Tisch direkt an eine Wand gestellt werden, missen die heil3esten
Teile (Bereich zwischen 60 und 95 vom Boden) und die Flache zwischen dem Tisch und
der Abzugshaube) mit einer Edelstahlplatte oder Wandfliesen geschutzt werdeha
Cornue bietet Edelstahlplatten in Abmessungen, die auf lhren Herd abgestinint

Beim Einbau von Kochtischen muss zwischen eventuell darunter eingebauten Mdbeln
und dem Kochtisch ein Schutz aus feuerbestandigem Material vorgesehen werden.
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2. STROMVERSORGUNG

Spannung:220- 240 Va.c.1-phasig+ Neutralleiter + Erdung
400 Va.c.3N 3phasig + Neutralleiter + Erdung

50 /60 Hz
Sicherheit:

Stromversorgung mit obligatorischer Erdung und Vorhandensein einer
Sicherung, die mit der Stromstéarke des Gerats kompatibel ist. Wenn eiraregitie
dreiphasige 400 V Stromversorgung angeschlossen wird, muss der zugehorige
Schutzschalter zwingend viergplsein (er muss die 3 Phasen und den Neutralleiter
trennen).

In Risikogebieten muss ein zusatzlicher Schutz gegen naturliche
Elektrizitatsvorkommen (Blitz) eingebaut werden.

Fur festverlegte Leitungen muss in Ubereinstimmung mit den Installationsesgeln
Abschaltmaoglichkeit vorgesehen sein.

Leistung:

Bitte Uberprifen Sie, ob Ihre elektrische Installation angesichts der bereits bei Ihnen
vorhandenen elektrischen Geréate fur die Versorgung lhres Herdes ausreicht. Die fur
jedes Modell erforderliche Leisng und Stromstarke ist in den jeweiligen Tabellen
aufgefuhrt.

Der elektrische Gesamtanschlusswert Ihres Herdes ist auf dem Typenschild vermerkt
und ebenso im Garantienachweis.

Aufgrund der Leistung der La Cornue Gerate ist ein Anschluss UbeBtsokdose

nicht erlaubt: der elektrische Anschluss erfolgt Gber ein steckerloses Anschlusskabel,
das uber einen Anschlusskasten mit Klemmenleiste direkt an den Schalterausgang
angeschlossen wird.

Nur die ausschlieBlich gasbetriebenen Kochtische mit agischer Zindung
kénnen mit einem dreipoligen Stecker an eine Steckdose angeschlossen werden.

3. GASVERSORGUNG

Die Gasinstallationen miussen den Regelungen des Landes entsprechen, in
welchem das Geréat aufgestellt wird.

Eine kurze Erinnerung an die wichtigsten Punkte, die bei der Gasinstallation zu
beachten sind:

Die Gaszuleitung muss Uber ein festes Metallrohr mit muhelos zugénglichem,
manuell bedienbarem Absperrventil erfolgen, auch wenn das Gerét platziert ist.

Bei der Positionierung dieses Absperrventils muss beachtet werden, dass die
Gaszufuhr:

des Herds auf der linken Gerateseite liegt.

des Kochtisches auf Hohe der Auflageflache (links unten) liegt.
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Bitte beachten Sie hierzu die Detailzeichnungen mit der genauen Vermassung des jeweiligen
Herdmodells.

Die Gasversorgung muss den notigen Durchsatz und den notigen Druck fir die
ordnungsgemaldeunktionsweise des Gerats liefern.

Der Gasinstallateur ist fur die Abmessungen der Leitungen, der Druckminderer und der
Sicherheitselemente verantwortlich.

Fehler bei der Gasinstallation schlieRen sowohl die Haftung als auch die Garantie des
Herstellersaus.

Beim Einbau lhres Kochtisches zwischen zwei Mdbelelementen muss der Zugriff auf das
Absperrventil durch eine entsprechende Aussparung in der Ruckwandseite des Mdobels
gewahrleistet sein.

Es ist verboten, einen biegsamen, mit Rohrschellen befestigt&§ummischlauch zur
Versorgung von gasbetriebenen Geraten zu verwenden. Es durfen nur zugelassene
flexible Schlauche mit unbegrenzter Lebensdauer verwendet werden.

Fuhren Sie nach der Durchfuihrung aller Arbeiten an lhrem Gasnetz feimétionstest
durch, bevor Sie das Gerat anschlielen, damit kein metallischer Grat in die
Versorgungsleitung eindringen und die Brenner oder Gashahne blockieren kann.

Testen Sie den mechanischen Widerstand und die Dichtigkeit gemaf} den geltenden Normen.
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1. HINWEISE ZUM TRAGEN DES GERATES

Die nachfolgenden Informationen richten sich an besonders ausgebilidateeiter, die gewohnt sind,
auch schwere Lasten zu tragen. Generell kann man sagen, dass ein Gerat mit einem Backofen von z\
Personen getragen werden kann. Gerate mit zwei Backdfen sind in der Regel von vier Personen zu trag

Herd im Auslieferungszustand

1. Um das Gewicht des Herdes zu reduzieren, entfernen Sie alle Schubladen, die Reinigungsschublade,
Laftungsleiste, die Herdstange, die Backofeninnenausstattungen, die Topfroste, die Ringherdplatte ur
sonstigeZubehor.

2. Montieren Sie die Turen des Herdes ab, indem Sie die Clips an den Scharnieren einrasten und die T
nach hinten kippen.
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Abbildungl: Der Al eichterefi Herd

3. Befestigen Sie einen Gurt um die StellfliRe des Herdes.
4. Befestigen Sie an diesem Gurt die vier Tragegurte fur den Herd.

5. Sollte der Herd Uber eine Treppe getragen werden, achtéitt8idarauf, dass er sich moéglichst immer
in waagerechter Position befindet. Die Gurte mussen entsprechend korrigiert werden. Die Rickseite d
Herds muss sich immer an der Innenseite der Rampe befinden.
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2. BEFESTIGUNG DER HERDSTANGE

Die Handtuchstange besteht aus zwei Ansatzstiicken mit den Schrauben und den Befestigungsplatten so
den Verdrehschutkeilen und der Stage selbst. Je nach Geréat kann die Herdstange aus mehreren
Elementen sowie zusatzlichen Halterungen bestehen.

Fugen Sie vor der Befestigung der Stange am Kochtisch einen Keil zwischen das Ansatzstick (oder d
Halterung) und die Stange ein. Halten Siimen Keil an den Laschen an ein Ende der Stange, platzieren Sie
das Endstuck auf der Stange und stecken Sie es Uber den VerdreKsshautf die Stange. Jetzt verfahren

Sie auf der Gegenseite genauso und befestigen danach das zweite Endstuck. Adatesi 8azauf, dass

Sie keine Teile verkratzen. Platzieren Sie anschlie3end die Platten auf der Innenseite der Nase des Tisc
fuhren Sie die Schrauben ein und befestigen Sie die vollstandige Stange am Tisch.

Verstarkungsplatte
' 8x20 \ Halterung

e

/)

Halterung
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3. BEFESTIGUNG DER LUFTUNGSLEISTE

4. HOHENREGULIERUNG UND AUFSTELLUNG

Zur Gewabhrleistung der vollkommen waagrechten Position des Kochtisches empfehlen wir Ihnen
insbesondere bei alten Boden, Ihren Herd auf einem Sockel aus Holz oder Zement aufzustellen. Verwend
Sie zur Installation des Kochtisches ein Mdbelelement mit vollkemwaagrechter Auflageflache, dessen
Abmessungen den Kochtisch auf die von lhnen gewtinschte Héhe bringt.

Jeder Herd verfugt Uber einstellbare Flf3e, mit deren Hilfe Unebenheiten im Boden ausgeglichen werde
konnen.

Bei der Hohenregulierung achten Sie bitte darauf, dass zunachst die mittleren FiRRe nicht den Bode
bertihren, und regulieren Sie das Niveau mit den &ufReren Fufl3en. Danach richten Sie die mittleren FuRRe
aus, dass der Herd auch in der Mitte abgestuitzt ist.

AnschlieRend befestigen Sie die Sockelblenden und setzen die Schubladen wieder ein.

ERINNERUNG: Beim Einbau von Kochtischen muss zwischen eventuell darunter gebauten Mdbeln
und dem Kochtisch eine feuerbestandige Isolierung vorgesehen werden.
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1. STROMANSCHLUSS

Die Ger2ate von AlLa Cornuei werden entsprechend
1,50 m langen flexibleAnschlusskabel(n) der Referenz HO7 ®RNnit 3 oder 5 Adern geliefert, welche(s)

an einer iphasigen (220240 V) oder 3phasigen (400 V) (+ Neutralleiter + Erdung) festverlegten Leitung
angeschlossen werden kann (kénnen) (siehe dem Modell entsprechbatle flia die Leistungen).

Der elektrische Gesamtanschlusswert Ihres Herdes ist auf dem Typenschild vermerkt, ebenso i
Garantienachweis.

Falls das Anschlusskabel beschadigt sein sollte, muss es vom Hersteller, dem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden. Vor Eingriffen an
den Anschlussklemmen mussen alle Versorgungsstromkreise abgeschaltet werden.

ERINNERUNG: der Anschluss an die Hauptstromversorgung muss mit einem Festanschluss.erfolg
Netzstecker durfen nicht verwendet werden.

Das Kabel muss unter den Heil3luftausgangen an der Gerateruckseite entlang gefiihrt werden, nie davor

Falls Ihr Geréat zu einem spéateren Zeitpunkt an eine Stromversorgung anderangagxhlossen werden
soll, kénnen Sie in bestimmten Fallen die Verkabelung gemaR den folgenden Anweisungen &nder
(kontaktieren Sie dazu im Vorfeld unseren Kundendienst):

Offnen Sie den Deckel des Anschlusskastens auf der Riickseite des Gerats mit auten fl
Schraubenzieher (Schlitzform). Filhren Sie den Schraubenzieher horizontal in die Offnungen links un
rechts unter der Anschlussdose ein und driicken Sie den Schraubenzieher nach oben, so dass
Verriegelungen des Deckels nachgeben. Entfernen SiBetdel.

Anschlusskasten Offnung des Deckels

Greifen Sie auf den oder die Anschlussklemmen zu, mit denen die verschiedenen Heizelemente verbuno
sind (wenn der Herd Uber 2 oder 3 Stromkabel verfugt, sind auch 2 oder 3 Anschlussklemmeterprhan
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220240 V einphasigeAnschlussA400 V dreiphasiger Anschluss

Qberercken Sie fur einefdhasige 220240 V Versorgung die Anschlisse P1, P2, P3 mit den beigefugten
Uberbrickungsteilen und schlie3en Sie dann die Zuleitungen des Kabels wie folgt an:

- den Neutralleiter (blaue Ader) an N,
- die Phase (rote oderaune Ader) an P1, das Erdungskabel an T (gelb/grin).

Entfernen Sie fur eine-Bhasige 400 V Versorgung die Uberbriickung der Anschliisse P1, P2, P3,
befestigen Sie diese in Position 1 und schliel3en Sie dann die Zuleitungen des Kabels wie folgt an:

- den Neutralleiter (blaue Ader) an N,

- die drei anderen Adern (rot, braun oder schwarz) an den Anschlissen P1, P2, P3,

- das Erdungskabel an T (gelb/grin).

Sichern Sie das Anschlusskabel mit der Kabelklemme (2).

Vergewissern Sie sich, dass ddkabelquerschnitt den Angaben in der Tabelle der allgemeinen
Beschreibung jedes Gerats entspricht.

2. GASANSCHLUSS

Unsere Gerate sind auf die Gasart eingestellt, die bei der Bestellung angegeben wurde (Erdgas, But
Propan oder Propan/Butan). Falls die Gagawechselt wird, missen die Dusen der Brenner ausgetauscht
werden. Dies gilt auch bei einem anderen als dem angegebenen Druck.

Zugleich muss die Einstellschraube (Byp&stiraube) der Kleinstellung neu justiert oder ausgetauscht
werden. Entnehmen Siette der Tabelle die Art der Dusen und der Bypsisen, die zu benutzen sind,
abgestimmt auf die entsprechende Gasart, und folgen Sie den dort angegebenen Austauschhinweisen.

Falls in der Bestellung nichts angegeben ist, wird das Gerat auf Erdgas @R@0 mbar ausgestattet.

Die Gasart, auf die das Gerat eingestellt ist, ist auf einem Etikett auf der Rickseite des Kochtisches in
der Nahe des Gasanschlusses vermerkt, ebenso in der mitgelieferten Prifbescheinigung.

Der Anschluss muss gemaf3 den Insttlbnsvorschriften des jeweiligen Landes, in dem das Gerét in
Betrieb genommen wird, vorgenommen werden.
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Der Anschluss an das bereits eingeb&gerrventil kann entweder mit einem festen Metallrohr oder mit
einem zugelassenen flexiblen Anschlussschlauch erfolgen.

Dieser Anschlussschlauch muss fir die Art des Gasanschlusses geeignet sein und im Querschnitt auch
GroRRe des Anschlusses entspreche

Das Anschlussrohr muss so verlegt sein, dass es von Flammen oder von Verbrennungsgasen nicht erre
wird. Es darf weder gequetscht noch eingeklemmt werden und darf nicht unter Spannung stehen.

Es muss gut an beiden Enden befestigt und Uber die gémpe sichtbar sein. Der Anschlussschlauch
sollte erneuert werden, wenn sein Zustand es erfordert, in jedem Fall vor Ablauf des Zulassungsdatums.

Empfehlung: Ein flexibler Metallschlauch aus Edelstahl mit Drahtgeflecht und Schraubverschlissen
ohne Verfallsdatum.

Es ist verboten, unsere gasbetriebenen Gerate mit Anschlussschlauchen ohne Schraubverbindung
betreiben, ganz gleich, um welches Gas es sich handelt.

Unsere Geréate sind mit einem Gasanschluss ausge:
i AG 1/ 2 Af[ Al deedegeropiisoher
Norm EN ISO 2281:2003 entspricht. Diese Art de
Anschlusses ist in Frankreich und in den meis
europaischen Landern tblich.

Wenn Sie am Herd einen Anschluss mit konisct
AuCengewinde AR 1/ 2@d en
Normen EN102261:2004 und EN 10228:2005 oder
einem Anschluss mit zyl
1/ 2A entsprechend der -e
1:2004 bendtigen, kénnen Sie den Adapter entfe
und ihn entweder umgekehrt wieder einschrauben
Ihren Anschlussdirekt an der Anschlussleitung d
Herdes mit dem Anschl us

Das Ubergangsstiick oder der Schlauch missen zunachst mit der Hand eingeschraubt werden. Zi
Festziehen der Leitung oder deassstiickes sichern Sie bitte die Hauptgasleitung mit einem Werkzeug

gegen Verwindungen und bewegen Sie nur den Anschlussschlauch oder das Passstlck. Befestigen Sie
Schlauch so, dass er im angeschlossenen Zustand-€iaeribildet.

Nach erfolgtem Anshluss fluhren Sie eine Dichtheitskontrolle durch. Hierzu benutzen Sie bitte kein
Spulmittel, da es das Material beschadigen kdnnte. Benutzen Sie bitte nur entsprechende Prufschaume,
fur diesen Vorgang vorgesehen sind.

Die Dichtheit muss dadurch gewd#distet sein, dass die beiden Verschraubungsteile gut verschraubt sind.
Gegebenenfalls kann auch mit einem geeigneten Dichtungsmittel gearbeitet werden.

Wenn ein Dichtungsmittel notwendig ist, empfiehlt La Cornue das Pra@&TITE 577 .
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Fur einen korrekten Anschluss vergewissern Sie sich bitte Uber die genaue Positionierung des
Gasanschlusses an Ihrem Gerat.

Der Gaseinlass am Herd oder Kochtisch befirsitsh hinten links gegenliber der Fassade.

Fir Gerate, die mit BUTAN/PROPAN betrieben werden, empfehlen wir eine Flaschenanlage mit zwei
Flaschen und einem automatischen Umschalter oder einem Aul3entank (siehe hierzu auch die Tabellen
S. 19 bis 57). ase Anlagen mussen mit einem Standardckminderer ausgestattet sein, der einen
Durchlass der maximalen Durchsatzmenge ermdglicht. Wir empfehlen einen Druckminderer von 2 kg/h fi
das Modell ACastel 75@A sowie von Ben kugatzlich ding r
Sicherheitsmarge von 20 bis 3®Uber der angegebenen Durchsatzmenge zu bertcksichtigen.

Um einen konstanten Druck bei der Gasversorgung sicherzustellen, darf der Druckminderer nicht mehr &
2 m vom Herd entfernt sein.

In diesem Fall muss ein eigener Druckminderer verwendet werden.
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Vor der Inbetriebnahme missen alle Zubehorteilevollstandig ausgepackt sein. Entfernen Sie alle
Klebebander und Verpackungen.

Leeren Sie die Schublade und entfernen Sie den Schutz von der Ringherdplatte.

Uberpriifen Sie, dass alle Brennerdeckel des Kochtisches und des Backofens richtig aufgesetzt sind.
Entfernen Sie aus dem Backofen das Paket mit den Reinigungsmitteln und platzieren Sie die RCC
Scheibe im Backofen.

Uberpriifen Sie noch einmal das Gerat und versichern Sie sich, dass sich keine Verschraubung durch
den Transport geldst hat.

1. INBETRIEBNAHNMER ELEMENTE DES KOCHTISCHES

ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME
Zunden Sie zur Entfernung der Luft aus dem Gaskreislauf einen Gasbrenner nach dem
anderen auf dem Kochtisch. Erst danach ist die Inbetriebnahme des Gasofens mdglich.
Falls sich dieSicherheitsvorkehrung des Ofens auslésen sollte (die rote Lampe im untergn
Teil des Bedienfeldes leuchtet auf), dricken Sie auf den danebenliegenden Knopf, um dgen
Vorgang zu wiederholen.

Di e Gasbrenner unserer Ger 2t el n gesiohert:Xdllhednt Beeanerii
unbeabsichtigt erlischt, wird seine Gasversorgung automatisch unterbrochen.

Bei der Inbetriebnahme darf das Thermoelement mindestens 15 Sekunden lang nicht betatigt werde
Warten Sie mindestens eine Minute vor Ausfuhrumg®ierneuten Ziindversuchs, falls der Brenner nach
Ablauf dieser 15 s nicht wieder brennt.

1.1FLAMMEN MIT ELEKTRISCHER ZUNDUNG (MONOBRENNER, GROSSER ODER
KLEINER BRENNER)

Die Gasbrenner aller unserer Gerate sind serienmaflig mit
Zundautomatik versehen.

Dricken Sie zum Zinden der Flamme den entsprechg
Bediengriff und drehen Sie ihn nach links auf die Position "g
Flamme".

Der Gasbrenner ziindet automatisch. Halten Sie den Griff 5
Sekunden lang gedrickt (bei der emsbebetriebnahme kann d
Reaktionszeit des Sicherheit¥hermoelements etwas lang
sein).
Das AlEk-Gekr 2uschfi zeigt | hnet
der Zundautomatik an.

Kleine Flamme: Fir die kleine Flamme muss der Gn#ch links
gedrehtwerden und zeigt nach unten.

Loschen der Flamme: Drehen Sie den Griff zurick in d
vertikale Stellung, indem Sie ihmach rechts drehen.

Bei versehentlichem Loéschen der Flammen den Bedie
schlieBen und mindestens eine Minute lang warten, bBréene
erneut gezundet wird. Monobrenner
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1.2RINGHERDPLATTE ODER LAVASYRBERILL MELEKTRISCHER ZUNDUNG

Die Zundung erfolgt wie die Zindung der Flammen

Abbildung 1: Ringherdplatte, Abbildung 2: Abbildung 3: Gasgrill
gasbeheizt (Grof) Ringherdplatte, mit Lavasteinen
gasbeheizt (Klein)

1.3INDUKTIONKOCHFELDER

Achtung: Falls die Ceranplatte einen Sprung haben sollte, muss der Herd bzw. die entsprechenden
Teile sofort von der Stromversorgung getrennt werden, um einen Stromschlag zu vermeiden.

Die Induktionshitze erwarmt Lebensmittel und Flissigkeiten sehr schnell. Machen Sie sich daher
langsam mit dem Heiz und Kochverhalten dieser neuen Heizart vertraut.

WARNHINWEIS: AUCH WENN DIE ANZEIGEN AUS SIND, IST DIE OBERFLACHE
MOGLICHERWEISE NOCH NICHT VOLLSTANDIG ABGEKUHLT.

Berthren Sie daher dieKochzone nicht, solange die Restwarmeanzeige (H) leuchtet. Legen Sie auch
keine Gegenstande auf der Heizflache ab.

Gefahr von Verbrennungen oder einem Brand.

Es genigt nicht, nur den Topf von der Kochflache zu entfernen und das Gerét Uber die
Topferkennung auszuschalten! Das Gerat muss mit dem Leistungsschalter ausgeschaltet werden.

Achtung: fur die Induktionskochtische ist es sehr wichtig, dass die I
BelUftungsrohre an der Rickseite des Kochtisches korrekt positioniert sind. Das
Laftungsrohr muss nach unten gerichtet angebracht werden, so wie es auf dem
Etikett auf der Rilckseite des Kochtisches und auf dem daneben befindlichen
Schema in dieser Anleitung gezeigt ish gegenteiligen Fall riskieren Sie eine
Beschadigung der Induktionsspulen.

Fir weitere Informationen lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung fir
Induktionskochfelder, die jedem Cornue Herd mit dieser Ausstattung beigefugt ist. T

1.3.1INDUKTIONSKOCHPLATTEN MIT 2 KOCHZONEN

Die Kochzone mit den Abmessungen 220 x 180 mm erkennt das verwende
Kochgeschirr und passt sich automatisch seinem Durchmesser (von 120 bis 2
mm) an und gewahrleistet so die beste Energieaufnahme durch das Kbirthgesc
und einen gleichmalligen Kochprozess.

Die 2 Kochzonen haben diesel be Hei zl
3700* W in der Positod Boo st er f .
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(* Bei einem Induktionskochtisch hangt die Leistung von der Grél3e, der Form und der Qualitat des
verwendeten Kochgeschirrs ab)

Die Maximalleistung bei der Verwendung beider Kochzonen gleichzeitig betragt 3.700 W im Modus
ABoosterhf.

Die Leistung des vorderen oder hinteren Kochfelds wird durch Drehen des Schalters im Uhrzeigersinn at
die gewiinschte Position geregetter Wert [1] bis [9] wird angezeigt.

Um die Kochfelder auszuschalten, drehen Sie den Schalter gegéshdaigersinn in die senkrechte
Position zurtick. Die Symbole [0] oder [H] erscheinen auf der Kochtischanzeige.

Um die Kindersicherung fur Ihre Kochplatten zu aktivieren, ziehen Sie die beiden Knopfe gleichzeitig auf
die linke Anschlagsposition und halt8re sie mindestens 4 Sekunden.

Es gendgt nicht, nur den Topf von der Kochflache zu entfernen und das Gerat tber die Topferkennung
auszuschalten! Das Gerat muss mit dem Leistungsschalter ausgeschaltet werden.

Fur weitere Informationen lesen Sie bitte 8iedienungsanleitung fir Induktionskochfelder, die jedem
Cornue Herd mit dieser Ausstattung beigeflgt ist.

1.3.2 GROSSE INDUKTIONSKOCHPLATTE

Die grol3e Induktionskochplatte misst 419 x 478 mm und verfugt tber eine Kochzone (1 Feld). Die grol3
Kochzone mit einem Durchmesser von 280 mm isgfiRes Kochgeschirr mit einem Durchmesser von
mindestens 180 mm bis 300 mm geeignaim eine optimale Wéreverteilung undabgabe an das
Kochgeschirr sowie ein homogenes Garergebnis zu gewahrleisten.

|l hre Kochzone hat eine Nennheizleistung von 21
A B o o sMoaus. fi

* Bei einem Induktionskochtisch hangt die dtehg von der Grol3e, der Form und der Qualitat des
verwendeten Kochgeschirrs ab.

Die BoosteffFunktion versorgt die Kochzone mit zusatzlicher Energie. Diese Funktion ist auf3erst nutzlich,
um beispielsweise einen grof3en Topf mit Wasser schnell zum Koclieimgean.

Um die grol3e Platte in Betrieb zu nehmen, drehen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn auf die Positionen
bis 9. Um die Platte auszuschalten, stellen Sie den Schalter auf die Position 0, die Kontrollleuchte erlisck

Um dieA B o o sRurktiofi zu aktivieren, muss der Schalter zuvor auf die maximale Position eingestellt
sein. Die Funktion wird durch einen zusatzlichen Drehimpuls im Uhrzeigersinn ausgeltst. Der
Energieregler kehr't von sel bst i n di e-Maodasxzu ma |
stoppen.

Es gibt 4 M°gl i ch kFerktiorezostoppem di e ABoosterf
- Die Gabe eines identischen Impulses wie zum Aktivieren der Funktion.
- Die Verringerung der Heizleistung, indem der Regler gegen den Uhrzeigersinn gedreht
wird.
- Die Entnahme undreeute Platzierung des Kochgeschirrs (Topf, Pfanne ...).
- Das Abwarten des automatischen Stopps der Funktion. Aus Sicherheitsgriinden
beendet das Sy-Bunktian auomatisciA ich dGMineitend

Die Kontrollleuchte gibt vier Arten von Informationen:

1. Normaler Betrieb: konstantes Leuchten.

2. Ohne Kochgeschirt.

3. A B o o sMiodus: Blinken mit langem Leuchten und kurzem Erléschen.
4, Fehler Induktionsgenerator: schnelles Blinken.
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Wenn die Temperatur der Heizzone 60AC ¢berschre
das Feld ausgeschaltet wird. Das Symbol verschwindet, wenn die Temperateizdene unter 60°C sinkt.

Fur weitere Informationen lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung fir Induktionskochfelder, die jeden
Cornue Herd mit dieser Ausstattung beigeflgt ist.

1.3.3 INDUKTIONSPLATTE MODEALEAW50,120und 90

Technischdaten

Kennlinie Modell 150 Modell 120 Modell 90

Gesamtleistung 11000W 11000W 7400W
Heizzonevorne links @230 mm @230 mm @230 mm
Minimale Erkennung @90 mm @90 mm @90 mm
Nennleistung 2600 W 2600 W 2600 W
Leistungsverstarker 3600 W 3600 W 3600 W
Heizzonehintenlinks 185 x 220mm 185 x 220mm 185 x 220mm
Minimale Erkennung @100 mm @100 mm @100 mm
Nennleistung 2600 W 2600 W 2600 W
Leistungsverstarker 3700 W 3700 W 3700 W
Heizzonehintenrechts 185 x 220mm 185 x 220mm 185 x 220mm
Minimale Erkennung @100 mm @100 mm @100 mm
Nennleistung 2600 W 2600 W 2600 W
Leistungsverstarker 3700 W 3700 W 3700 W
ZentraleHeizzone @210 mm @210 mm @230 mm
Minimale Erkennung @90 mm @90 mm @90 mm
Nennleistung 2600 W 2600 W 2600 W
Leistungsverstéarker 3700 W 3700 W 3700 W
RechteHeizzone @320 mm @280 mm
Minimale Erkennung @110 mm @110 mm
Nennleistung 2600 W 2600 W
Leistungsverstarker 3700 W 3700 W

Verwendungvon Induktion:

Anzeige:
Anzeige | Bezeichnung Beschreibung
0 Null Die Heizzonewird aktiviert
1¢é9 Leistungspegel AuswahlderKochstufe
U KeinePanErkennung Kein PanoderunzureichendePan.
A Warmebeschleuniger Automatische&ochen
E Fehlermeldung ElektronischeFehler
H Residualwarme Die Heizzoneist heil3
P Booster Boosteraktiviert
L Verriegelung Die Sperrfunktionist aktiviert
Lt Briicke Briickeaktiviert
r Grill Grill ist aktiviert
Vorschauwerwenden
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Reinigen Sie Ihr Kochfeld mit einerfeuchten Tuch und trocknen Sie die Oberflache anschlielRend
grundlich ab. Verwenden Sie kein Reinigungsmittel, da dies zu einer Blaufarbung der Glasoberflach
fuhrenkann.

Induktionsprinzip:

Unter jeder Heizzone befindet sich eine Induktionsspule.Im Betrieb erzeugt er ein variables
elektromagnetischd=eld,dasinduktive Stromein derferromagnetischeBodenplattader Wanneerzeugt.
Diesfuhrt zueinerErwadrmung dePfanneauf der Heizzone.

Naturlichmussdie Pfannegeeignet sein:

- Alle ferromagnetischeRfannerwerdenempfohlen(bitte mit einemkleinenMagneterprifen):Guss und
StahlpfannenemailliertePfannenEdelstahlpfannen mierromagnetischem Boden...

- AusgeschlosserKupfer, reiner EdelstahlAluminium, Glas,Holz, Keramik...

Die Induktionsheizzonpasssichautomatisclandie Gré3ederPfannean.WennderDurchmessezuklein
ist, wird die Pfanne nicht funktionieren. Dieser Durchmesser variiert je nach Durchmesser der Heizzone.
Wenndie Pfannenicht fir deninduktionsherd geeignet istjird im Display[U] angezeigt.

Inbetriebnahme

Startery StoppereinerHeizzone:

Aktion: Bedienfeld : Anzeige:
Zum Einstellen DrehenSiedenDrehknopfnachrechts [1] auf[P]
Zum Anhalten DrehenSiedenDrehknopfauf[0] [0] oder [H]

PanningErkennung

Die Schwenkerkennung garantigerfekteSicherheitDie Induktionfunktioniertnicht:

1 wennsichkeinePfanneaufderHeizzonebefindetoderwenndie Pfannenichtfir Induktiongeeignet
ist. In diesem Fall kandie Leistung nicht erhéht werden und das Display zéijtan. Dieses
Symbolverschwindet, wenn eimduktionstopf auf di¢leizzonegestellt wird.

1 Wenndie Pfanneausder Heizzonentferntwird, stopptderBetrieb.Das Displayzeigt U] an.Das

Symbol U] verschwindet, wenn die Pfanne in die Heizzone zuriickgestellt wird. Der Garvorgang
wird mit derzuvoreingestellterLeistungsstuféortgesetzt.
SchalterSienach GebraucbasHeizelemenaus:LasserSiedie Topferkennun@U] nicht aktiv.

Restwarmeanzeige

NachdemAbschaltereinerHeizzoneoderdemkompletterAusschaltenlesKochfeldessinddie Heizzonen
nochheil und das Symbol [H] zeigt dies im Disphay.

DasSymbol[H] erlischt,wenndie Heizzonersichererreichtwerdenkdnnen.

BerthrenSie die Heizflachennicht und legen Sie keine warmeempfindlicherGegenstandelaraufab,
solangadie Restwarmeanzeigen leuchten. Es bestel@eiahr vonverbrennungenind Feuer.

BoosterFunktion
BoosterP] vergro3erdie Heizflache.
WenndieseFunktion aktiviertist, lauft dieHeizzonefur 10 Minutenmit hoherGeschwindigkeit.
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Erist fur dassehrschnelleErhitzen grol3er WassermengenEzNudeln)vorgesehen.

Aktion: Bedienfeld : Anzeige:
. DrehenSiedenDrehknopfnachrechtsbis zum

BoosterInbetriebnahm Anschlag [P]

AnhaltendesBoosters DrehenSiedenDrehknopf [9] bis[0]

Bedienfeldsperre

Um eineVeranderunglerKochzoneneinstellungu vermeidenkanndasBedienfeldgesperriverden.

Aktion: Bedienfeld : Anzeige:
SperrerdesKochfeldes DrehenSiedie 2 linken Knopfe ax L]

(4 Zonen) links fir 3s

SperrerdesKochfeldes DrehenSiedenrechten Drehknopf fi8s L]

(1 Zone) nachlinks

EntriegelnSie daKochfeld DrehenSiedieZ linken Knopfe ax [L] verschwinden
(4 Zonen) links fir 3s

EntriegelnSie daochfeld DrehenSiedenrechten Drehknopf fii3s L] verschwindet

(1 Zone) nachlinks

Brickenfunktion:

Mit dieserFunktionkdnnenSie 2 Zonenzusammenfassemobeisie die gleicheFunktionalitatwie eine
einzelneZonehaben.
DieseFunktionist nurin denhinteren Bereichewerfligbar.

Aktion: Bedienfeld : Anzeige:
DrehenSiedie 2 hinterenZonentastein Richtung

Die Geraden dePosition [P]fur 3s o -
DrehenSiedenrechterhinterenZonenknopin di (9117 )11~
Position[0].

Aktivieren Siedie Briic

AnhaltenderBriicke

Grillfunktion :

Mit dieser Funktion kdnnen Sie 2 Zonen kombinieren,um einen Grill auf Ihrem Induktionsherdzu
verwenden.

DieseFunktionist nurin denhinteren Bereichewerflgbar.

Aktion: Bedienfeld : Anzeige:

. . .. DrehenSiedie 2 hinterenZonenknopfan Richtun
Aktivieren SiedenGrill rechtsvon Position [P]fur 6s (91151112
StopperSie denGrill DrehenSiedenrechterhinterenZonenknopin di e

PP Position[0].

Wartungund Reiniqung

SchalterSiedasGeratvor der Reinigung aus.
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ReinigenSiedasKochfeld nicht, wenndasGlaszu heil3ist: Esbesteht
Verbrennungsgefahr.
1 Entfernen Sie klein€lecken miteinem feuchteduch unter Verwendung von in
wenig WasseverdinntentGeschirrspulmittel.
1 Anschlie3endnit kaltemWasser abspulamnddie Oberflachgrindlichtrocknen.

1 StarkatzendeoderabrasiveReinigungsmittelnd Reinigungsgeratalie Kratzer
verursachekdnnen sollten unbedingt vermieden werden.

1 VerwenderSieniemalseinenDampfreinigeroder Hochdruckreiniger.

1 VerwenderSiekeineGegenstandelie das Keramikglagerkratzerkonnten

Vergewissern Sie sich, dass die Pfanne trocken und sauber ist und dass sich kein Staub auf
Ihrem Cerankochfeldbder auf der Pfannebefindet.Die Verwendungvon rauenPfannen
zerkratzdie OberflacheVerschiitteter Zucker, Marmelade, Gelee usw. sollte seffernt

werden, um Oberflachenschadenveumeiden.

1.4TEPPANAKI FELD (JAPANISCHER GRILL)

- Kleines Modell: 284 x 478 mm, Leistung 1600 W
- Grol3es Modell: 419 x 478 mm, Leistung 2000 W

Das elektrische Teppaviaki Feld verfigt Gber eirHeizelement mit Thermostatsteuerung. Mit dem
Schalter kann die Temperatur von 50°C (Position 1) bis 250°C (Position 6) geregelt werden.

Stellen Sie den Thermostatgriff auf die gewinschte Temperatur, die grt?
Kontrollleuchte zeigt das Heizen des Gerdis a

(pflanzlichem) Ol ein, bevor Sie das Grillgut auf das Feld legen.

Stellen Sie das Thermosta wi eder auf AOAn
verwenden.

Pos. 1 entspricht ca. 50°C, Pos. 2 entspricht ca. 90°C, Pos. 3 entspricht ca. 13@“@"’““95 TEDP&"Yak*
Pos. 4 entspricht ca. 170°C, Pos. 5 entspricht ca. 210°CPasd6 etspricht ca.

250°C. Diese Temperaturen dienen nur zur Information und betreffen die Mitte des

Grills.

Der Grill ist in der Mitte heiRer als auf den Seiten. Die Seiten kdnnen dazu verwendet werden, die
gegrillten Lebensmittel warm zu halten odersaaft weiter durchzubraten.

Fur eine optimale Reinigung des noch warmen Tepfsi-Felds, geben Sie etwas Wasser oder
einen Eiswdurfel darauf und verwenden Sie einen Metallspachtel, um Rulckstande abzukratzen.
Warten Sie, bis das Teppataki-Feld abgekuhlist, und reinigen Sie es mit einem Schwamm.

2 EINSCHALTEN DER BACKOFEN

Vor dem ersten Gebrauch der Backdfen empfehlen wir, die Backdfen mit deiSBi@&ibe in den 3
Befestigungspositionen bei 200°C ca. 60 Minuten einzuschalten, um alle Installationsgertiich
neutralisieren.
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2.1GASBACKOFEN MIT ELEKTRONISCHER ZUNDUNG

Der Gasbackofen ist mit einer automatischen Zundvorrichtung des Gasbrmsgastattet. Diese besteht

aus einem Temperaturwahlschalter, den Magnetventilen und einer Ztindkerze mit einem Flammendetekic
um einen korrekten Ziundvorgang zu kontrollieren und zu Uberwachen. Dieses System ermdglicht ein
automatische Temperaturkontmlum den Gasbrenner ggfs: ader abzuschalten. Wenn der Gasbrenner
nicht eingeschaltet ist, ist sichergestellt, dass die Gaszufuhr verschlossen ist. Es ist daher vollig norm:
dass sich der Gasbrenner abschaltet und sich bei neuem Energiebedarisuitoneder zuschaltet.
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Die elektronische Zindung garantiert eine absolute Sicherheit, sei es durch Ausfall des Brenners oder ¢
Zundeinrichtung.

Im Betriebszustand fuhrt das Erloschen der Flamme zur festen Verriegelung des Systems. De
Sicherheitszeitum fir den Brenner des Ofens betragt maximal 10 s und darf 60 s nicht Uberschreiten (be
einer Systemstorung verriegelt das Magnetventil automatisch nach 10 Sekunden).

Anmerkung:

Die rote Lampe im unteren Bereich des Einstellmoduls zeigt eine Funktinnssg der Backofenziindung

an. Beim Aufleuchten dieser Lampe muss zuerst der Thermostatschalter B-Btelieidg gedreht werden.
Danach muss Uberprift werden, ob das Absperrventil der Gasleitung geoéffnet ist und der Herd mit Ge
versorgt wird. Dricken i8 anschlielend den Knopf (G) links neben der Lampe. Bei der ersten
Inbetriebnahme des Ofens oder nach langer Nichtbenutzung muss dieser Knopf mehrmals gedrtckt werd
um die Luft aus dem Gaskreislauf zu entfernen.

Kontaktieren Sie bitte unseren Kundendenst oder Ihren Handler, falls dieses Problem danach weiter
besteht.

RCGC-Scheibe: Radiation (Strahlung), Convection (Konvektion), Conduction (Leitung)

Ihr Gasbackofen ist mit einer RC&heibe ausgestattet. Diese besteht aus
emalilliertem Guss, ddiir eine gleichmalige Hitzeverteilung im Backofen sorg
Die Hitzelbertragung erfolgt Gber Hei3luft, Gber die Abstrahlung von
Backofenwanden und Uber die Abstrahlung der R82@eibe selber. Sie garanti
eine absolut homogene Hitzeverteilung und erdmbg auch das Garen bei
Niedertemperatur.

Bevor Sie Ihren Gasbackofen benutzen, Gberprifen Sie, dass der Brennerdeckel des
Gasbrenners richtig aufgesetzt ist und dass die-B€t@ibe in den vorgesehenen
Befestigungspositionen aufgesetzt ist.

Achtung: Wenn Sie die RCGScheibe nach der Backofenbenutzung entnehmen méchten (z. B. zur
Reinigung) berucksichtigen Sie bitte, dass die Scheibe vollstandig abgeklhlt sein muss.

Zunden des GaBackofens:

Verwenden Sie das Backder Bratblech stets ider niedrigen Position, auf3er beim Garen bei niedriger
Temperatur.

Wenn Sie den Backofen benutzen wollen, missen Sie den Hauptschalter (A)
einschalten. Bei getffneter Backofentlr erleuchtet jetzt die Backofenbeleuchtunge Die
Backofenbeleuchtung étht automatisch, wenn die Backofentlr verschlossen ist. s 1= O

Der obere Regler (C) schaltet den Grillheizkorper des Backofens ein, der Reglecl; B
schaltet den Gasbrenner des Gasbackofens ein.

A 2
Zu beidenTemperaturreglern gehort eine Betriebszustandslampe (E und D). Sie ©
leuchtet auf, wenn der Thermostat oder der Energieregler eingeschaltet wird. D F

N
Um den Gasbackofen einzuschalten, drehen Sie den Thermostat (B) auB die

gewlnschte Temperatur. Die Betriebsansislampe (D) leuchtet, ebenso die\ A m
Betriebszustandslampe (F) des Gasbrenners. iy ’

-0

Die Betriebszustandslampe des Gasbrenners (F) leuchtet, werBresherer in G .‘,;, 2
Betrieb ist, und schaltet sich aus, sobald der Brenner stoppt. Der Zindvorgang des A
Backofens erfolgt automatisch nach folgendem Ablauf: PP

1R WASIAE
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- Mit dem Thermostat wird die Zindung eingeschaltet.
- Die Zuindkerze verspriht Zandfunken.

- Die Magnetventile dhen sich.

- Der Brenner entziindet sich.

- Die Temperatur wird Uber den Thermostat geregelt.

Falls der Brenner nicht sofort ziindet, empfiehlt es sich, ca. 1 Minute zu warten, bevor man einen
neuen Zundversuch startet.

Das Anziinden des Backofens mhHlilfe von Streichhdlzern oder Feuerzeugen ist verboten.

Sie koénnen gleichzeitig den Gasbrenner des Backofens und den elektrischen Grill einschalten. Dies
Betrieb kann die Vorheizphase des Backofens deutlich verkirzen.

2.2GRIHEUNKTION DES GASOFENS

Um denGrill im Gasbackofen einzuschalten, gehen Sie wie folgt vor:
- Schalten Sie den Hauptschalter (A) ein, die Backofenlampe schaltet sich bei geo6ffneter
Backofentlr ein.
- Schalten Sie den Energieregler des Grills (C) auf die gewiinschte Leistung, digefarneie
(E) leuchtet auf.

Ihr Backofen verfugt Uber einen elektrischen Grill. Das Grillheizelement hat zwei ﬁ
Heizkreise mit unterschiedlichen Leistungen: .
- aullerer Heizkreis 1.175 W
- innerer und aul3erer Heizkreis 2.350 W

Um den auflReren Heizkreiginzuschalten, drehen Sie den Energieregler im
Uhrzeigersinn auf die gewuinschte Leistung.

Wenn Sie den GroRflachengrill (innerer und auRerer Heizkreis) einschalten wollen, &% °F
drehen Sie den Energieregler im Uhrzeigersinn nach rechts bis zum Anschlag mit/
demZei chen Amax. i. Dadurch wird der z

Auf dieser Position erreichen die beiden Kreislaufe die maximale Leistung (2350
W). Durch Zuriickdrehen des Energiereglers konnen Sie die gewunschte Intensitéat
einstellen.

Anmerkung: Es ishicht moglich, nur den inneren Heizkreis alleine einzuschalten.

Nach der Vorheizzeit (zwischen 5 und 10 Minuten) kénnen Sie die Leistung entsprechend des Grillgut
einstellen. AnschlieRend kdnnen Sie das gewtinschte Grillgut in den Baekdfeingen.

2.3ELEKTRISCHER MULTIFUNKTIONSBACKOFEN

Die Funktion des Multifunktionsbackofens:

Der Multifunktionsbackofen ermdéglicht verschiedene Anwendungsarten. Wir empfehlen lhnen, die
einzelnen Funktionen genau zu tUberwachen, bis Sie mit Widungen vertraut sind. Berlcksichtigen
Sie, dass nicht alle Gebrauchsarten fur jeden Typ von Gerichten ideal sind.

Der Multifunktionsbackofen ermdglicht folgende Gebrauchsarten:
- Unterhitze, statische Hitzenur der untere Heizkdorper wird eingeschaltet
- Kombiniert- Oberhitze (40 %) und Unterhitze (60 %) sind eingeschaltet
- Umluft

Grill - 2 Heizkreise
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Einschalten des elektrischen Backofens:

Die Bedienung des Elektrobackofens erfolgt Giber 3 verschiedene Schalter:
- Der Schalter (A) ist der Funktionsder Betriebsartenwahlschalter mit E
folgenden Funktionen: nawid r@to:dnrtrsitm]ftoerhit
AUml uftfi oderun&thohiinks AGrillf o
- Der Schalter (B) ist der Temperaturwahlschalter. C -
- ein Thermostat zur Energieregelung des Grills (C).
Zu beiden Temperaturreglern gehort eine Betriebszustandslampe (E und D). Sie |, cuqs
leuchtet auf, wenn der Thermostihgeschaltet wird, und bleibt wahrend des A \5_? o

gesamten Garvorgangs eingeschaltet. %
Drehen Sie den Funktionsschalter (A) nach rechts, um die gewtinschte Garfunktion< 4
einzustellen, und stellen Sie anschlieRend den Thermostat (B) des Ofens auf di@ F
gewlnschte Tempatur ein. oo

B
Die Betriebszustandslampe des Ofens (F) leuchtet, bis der Ofen die gewilinschte .-,
Temperatur erreicht hat. Wahrend des Garvorgangs schaltet sie sich im Wechsel ein -
und aus. Nach dem Vorheizen (zwischen 10 und 15 Minuten je nach Temperatur
(bei Umlut), stellen Sie den Funktionsschalter (A) und den Thermostat (B)
entsprechend des Grillguts ein.
Anschliel3end kdnnen Sie Ihr Grillgut in den Backofen einbringen.

Das Heizelement im Gewolbe des Backofens darf beim Hereinstellen oder
Herausnehmen der Gerichte nicht beriihrt werden.

Statische Hitze- Unterhitze g
In dieser Betriebsart wird nur der Unterhitzeheizkorper im Boden des Backofens

eingeschaltet. Diese Beheizungsart empfiehlt sich fur ausschlief3liches Braunen von
unten z. B. fiilPizzen, Quiches oder um bei anderen Gerichten die Hitzezufuhr von
unten zu verstarken. Es ist gleichzeitig auch eine Mdoglichkeit, die sanfte
NiedertemperatuGGarmethode anzuwenden.

Ebenso eignet sich diese Betriebsart zum Vorwarmen von Tellern.
Vorsicht, die Temperaturerh6hung erfolgt langsam. Zum Vorheizen wird Umluft
empfohlen.

Kombinierte Beheizung (Oberhitze und Unterhitze) o

Bei dieser Betriebsart werden die Heizkdrper im Boden und im Gewodlbe des
Backofens eingeschaltet. Die Oberhitze hatveiz Heizkreise. Bei der
konventionellen Betriebsart wird nur der aul3ere Heizkreis (1175 W) eingeschaltet.
Die Backofentemperatur wird Uber den Thermostat geregelt.

Die konventionelle Beheizungsart eignet sich fur alle-Bnadl Backvorgange. Speisen, dig dem oberen

Grill zubereitet werden, tberbacken schneller und werden schneller goldbraun als jene, die auf dem unter
Grill platziert werden, da die Hitze im Gewdlbe des Ofens intensiver ist als unten. Diese Funktion
ermoglicht somit das Garen von laegtsmitteln, die eine unterschiedliche Gartemperatur erfordern, indem
der weniger heil3e Teil im unteren Bereich des Ofens und der heil3ere Bereich im oberen Teil des Ofel
genutzt werden.
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Heil3luftbeheizung- Umluft

In dieser Funktion wird die Hitze durch einen Ventilator mit einem auf3en herum
liegenden Heizkorper erzeugt. Dadurch entsteht eine gleichméfige Hitze im
gesamten Backofen, die besorglgeeignet ist, grol3volumiges Gader Bratgut

zu garen.

Durch die gleichmallige Hitzeverteilung ist es auch mdglich, auf mehreren Ebenen gleichzeitig
verschiedene Gerichte zu garen. Sie werden feststellen, dass Sie gegerkidrerasigionellen Beheizung

eventuell die Temperatur 10°C geringer einstellen konnen.

Diese Funktion ist am energiesparendsten.

2.4GRILHEFUNKTION DES ELEKTROBACKOFENS

Um denGrill im Elektrobackofen einzuschalten, gehen Sie wie folgt vor:
- Drehen Sie denBet ri ebsartenschalter ( A) nach I
Backofenlampe schaltet sich ein solange die Backofentir gedtffnet ist.
- Schalten Sie den Energieregler des Grills (C) auf die gewiinschte Leistung, die Anzeigelampe
(E) leuchtet auf.

von der Unterhitze gesteuert wird. Das Grillheizelement hat zwei Heizkreise mit
unterschiedlichen Leistungen:

- aul3erer Heizkreis 1.175 W

- innerer und aul3erer Heizkreis 2.350 W

Ihr Badkofen verfugt Uber einen elektrischen Grill, der energetisch und unabhangig

Um den aul3eren Heizkreis einzuschalten, drehen Sie den Energieregler im
Uhrzeigersinn auf die gewunschte Leistung.

Wenn Sie den Grol3flachengrill (innerer und aul3erer Heizkreis) einschalten wollen,/‘
drehen Sie den Energieregler im Uhrzeigersinn nach rechizim Anschlag mit
dem Zeichen Amax. fi. Dadurch wird der

Auf dieser Position erreichen die beiden Kreislaufe die maximale Leistung (2350
W). Durch Zuriickdrehen des Energiereglers konnen Sie die gewtinschte Intensitéat
einstellen.

Anmerkung: Es ist nicht moglich, nur den inneren Heizkreis alleine einzuschalten.

Nach der Vorheizzeit (zwischen 5 und 10 Minuten) kénnen Sie die Leistung entsprechend des Grillgut
einstellen. Anschlie3end kénnen Sie das gewtinschte Grillgut in addofBa einbringen.

2.5DIE BACKOFENAUSSTATTUNG

Die Backofenausstattung umfasst folgende Teile:
1. Ein grol3es Bratoder Backblech, emailliert: dieses Blech
eignet sich fur verschiedene Garmethoden. Es muss stetg auf
der unteren Positioverwendet werden, aul3er beim Garen bei™— - =
niedriger Temperatur.

2. Ein groRer Grillrost, der als Auflage fiir alle mdglichen Back

oder Bratformen dient.

Herd).
4. Zwei KkleineGrillroste ermdglichen es:
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a. Den Behélter mit dem Gargut auf einen oder zwei Roste zu stellen und sowohl das grof3
Bratblech als auch dieorzellanform zu verwenden. So garen Sie Ihr Gargut optimal.
b. Ihr Bratgut im grof3en Blech direkt auf den Grill zu stellen, damit es von allen Seiten angebraten
wird und innen sofern gewiinscht schon blutig bleibt.
Bei diesem Garprinzip umhillt die heiReft das ganze Stiick, unabhangig von seiner Gré3e: Lammriicken
oder grof3es Gefligel.

2.6 BENUTZUNG DES GRILLROSTES UND DES GROSHTHNREFAKBLECHES

Um lhren Backofen problemlos bedienen zu konnen, ist es wichtig, dass der Grillrost oder das
Backblech korrekt eingesetzt werden.

Auszugssperren

A

Sowohl die Einschubschienen des Backofens als auch gferbungen
Grillrost oder das Backblech haben Auszugssperren. Diese £
verhindern, dass die Teilenabsichtlich herausgezogen werden 1
bzw. dass sie im herausgezogenen Zustand kippen kénnen. Das.~-
Herausnehmen oder das Einsetzen ist sehr einfach. S

Einsetzen des Grillrostes oder des Backbleches: X&)

Zum Einsetzen des Grillrostes oder des Backblechs fuihren Sie das Abbildung 6: Grillrost grofer Backofen
Teil Uber der Auszugleiste so weit nach hinten, bis die
Einkerbungen am Backblech mit der Auszugssperre auf der Auszugssperren
Einzugschiene Ubereinander sind. Jetzt driicked&ieGrillrost Einkerbunge ,

oder das Backblech nach unten und ziehen es zu sich, bis das Teil

durch die hinteren Auszugssperren an den seitlichen

Auszugssperren aufgehalten wird.

. Abbildung 7:Grillrost kleiner Backofen
Entfernen des Grillrostes

Einkerbungen
Schieben Sie den Grillrost so weit nach hinten, bis die Einkerbung
Uber der seitlichen Auszugssperre kommt, heben Sie das Teil an
und ziehen Sie es zu sich hin, jetzt kdnnen Sie den Grillrost
entnehmen.

Auszugssperren

\

/‘

Abbildung 8: Backoder Bratblech

Auszugssperren

Abbildung 9: Grillrost und BacKbch richtig auf den
Auszugsschienen im Backofen eingesetzt.

INSTALLATIONSANLEITUNGEY | $ ¢ 9-G4 & 79
08NOTINSTALG4/DE - 6



3 AUSTAUSCH DER GLUHBIRNE
Abbildung 10: Auszugsschienen des Backa

Die Glihbirne befindet sich seitlich oben im Ofen; bei Offnen des Ofens wird die Lampe automatisch
eingeschaltet.

Achtung: Schalten Sie Ihren Ofen vor Eingriffen an der Lampe ab, um Stromschlage zu vermeiden
und das Gerat abkuhlenzu lassen (falls erforderlich).

Entfernen Sie die Schutzscheibe und drehen Sie anschlieRend die beschadigte Gluhbirne heraus.
Setzen Sie nach Austausch der Gluhbirne das Schutzglas wieder ein.

Technische Merkmale der Gluhbirne:

-25W -230V -300°C - Gewinde E14

4 AUSTAUSCH DER GASDUSEN

Alle Einstellungen der Gasduisen und der Austausch von Gasdusen oder der Kleinbranddiisen
mussen durch ausgebildetes Fachpersonal erfolgen. Die Diise des Backofens ist von der Rlckseite des
Backofens einfach zterreichen.

Die Dusen der verschiedenen Brenner und des Gasofens (die Positionen sind den nachfolgenden Fotos
entnehmen) haben je nach Gasart und Gasdruck und den Installationslandern unterschiedliche Referenz

4.1DIE TISCHBRENNER

Der Austausch der Disen an den offenen Gasbrennern oder an der Ringherdplatte erfolgt in dies
Reihenfolge:

1. Entfernen Sie den Topfrost der Brenner (oder die Ringherdplatte).

2. Nehmen Sie den Brennerdeckel ab.

3. Schrauben Sie die Dise von oben mit einem 7 mmdatdRohrsteckschliissel ab. Setzen Sie die neue
Diise ein und ziehen Sie sie fest an.

4. Setzen Sie den Brennerdeckel wieder ein und achten Sie darauf, dass er korrekt auf dem Korpus ¢
Brenners sitzt.

5. Setzen Sie das Topfrost oder die Ringherdplatte wisder

Brennerdeckel —»@

Abbildung 11: Offene Gasbrenner und Ringherdplatte
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4.2DER GASOFEN UND DER LAVASHEIN

Der Austausch der Diusen déasofens oder des Lavast&nills erfolgt in dieser Reihenfolge:

1.

5.

Offnen Sie das Mischrohr (2) durch Drehen der Reglerhiilse, um geniigend Platz fiir das
Abschrauben der Gasduse zu haben; der Feststellring ist gedffnet.

Ldsen Sie die Gasduse (1) mit einemb@Ischlissel Gr. 7 fur den Lavast@nll oder 17 fur den
Ofen.

Setzen Sie die dem Gastyp entsprechenden Duse (1) ein und schrauben Sie sie fest.

Zunden Sie den Brenner und stellen Sie die Luftzufuhr ein (siehe nachfolgende Tabelle fir die
Einstellungder Primérluft), indem Sie die Reglerhulse (2) festziehen oder lockern, bis Sie eine leicht
blaue Flamme ohne Flackern erhalten. Ein Flackern der Flamme weist darauf hin, dass zuviel Luf
einstromt.

Blockieren Sie nun die Reglerhilse (2) mit dem Festitgl(3).

Die Duse des Backofens ist von der Rickseite des Backofens einfach zu erreichen. Eine weitel
Moglichkeit ist gegeben, wenn die Schublade aus dem Chassis herausgezogen wird.

Abbildung 12: Duse des Gasofens

Abbildung 13: Diuse Lavastei@rill

Dlse Duse

Rickseite des Herdes Vorderseite des Herdes
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Nach einemAustausch der Dusen ist eine Einstellung der kleinen Flamme des Brenners erforderlich (sieh
Abschnitt 5).

Nach Umstellung des Gerats auf einen anderen Gastyp oder einen anderen Gasdruck als die
ursprunglichen Geréateeinstellung, mussen die neudginstellungen an Stelle der friiheren Angaben
eingetragen und ein neues Etikett mit Angabe des neuen Gastyps muss mit den neuen Dusen geliefert
werden.

Das Gerat wird im Werk voreingestellt. Die Einstellschrauben und Gasanschlissen werden
versiegelt.
Alle Versiegelungen missen wieder hergestellt werden.

5 EINSTELLUNG DES KLEINBRANDES

Nur die Kleinstellung der Brenner, der Ringherdplatte, der Snackplatte und des LaGasizikonnen
nach der folgenden Vorgehensweise verandert werden:

1. Ziunden Siederi nzustell enden Brenner und drehen Si
FI ammen.

2. Bauen Sie die Bedienknebel ab, indem Sie die Inbusschraube mit dem mitgelieferten Schltsse
l6sen.

3. Drehen Sie die Schlitzschraube am Gashahn nach links
zur Erhéhung und nach rechts zur Verminderung der
Durchflussmenge. ‘

&

o

Drehen Sie bei Butamund Propangas stark nach rechts.

Achtung: die kleine Flamme muss ausreichend stark sein,
um das Thermoelement erwarmen zu kdnnen.

4. Befestigen Sie den Bedienknebel wieden den Brenner
ausschalten zu kénnen. Achten Sie darauf, dass geniigend
Spiel zwischen dem Griff und dem Gashahn ist (bei
Driicken darf der Griff nicht in Kontakt mit der Blende
oder dem Gashahn kommen).
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Die folgende Tabelle definiert die nach einer Anderung der Gasversorgung oder nach einem Umzug z

6 DUSENTABELLE

verwendenden Disen.

08NOTINSTALG4/DE - 6

Ringherd-
GAS Offene Brenner platte
GroRRer .
grofl3 oder . Gewdlbe
_ ) . Gewodlbe
. Land | Mono- GroRer | Kleiner klein Grill f ofen
Gas |Bezeichnung b (Kleiner oren (50 1)
kategorid  Druck renner | Brenner | Brenner B (69 1)
al127v ug102 a73 n brenner
@ 65 mm)
G20/ G25
2B+ 20/ 25 mba BE, FR
AT, CH,
CY, Cz,
DK, EE,
ES, FI,
G20 GB, GR,
oH HR. IE 185C 147C 107C 109 F 175 160 140
20mbar | 17’
0 LV, NO,
& PT, RO,
@) SE, S|,
a SK, TR
G20 DE, LU,
2E 20 mbar PL,
oL o N 200c | 154Cc | 112c | 115F 180 160 145
12EK 2C5;2r‘;15,5361r NL 185C 153C 107C 107C 180 160 145
2L | oo | DE 204c | 160C | 114C | 119F 190 170 150
Einstellung Primarluft (mm) 15 2 1,5
BE, CH,
CYv, Cz,
DK, EE,
ES, FI,
FR, GB,
3+ | G30/G31| GX MR
<Z( 3B/P, | 2830/37 | |1\ 1 123C 100C 71C 73 F 115 115 105
o 3B, 3P mbar LU LV
8 NL, NO,
o PL, PT,
- RO, SE,
|<Z£ SI, SK,
5 TR
0 G30 AT, CH,
3B/P, 3B 50 mbar | PE GR 113C 92C 65C 66 F 105 115 110
LU, SK
G31 CH, GR,
3P 50 mbar | U NG 113C 92C 65C 66 F 105 120 115
SK
Einstellung Primérluft (mm) 3 2 1,5
ERDGAS
w| G20-20mbar, G2520/25 | _ 20 52 36 _ 36 _ 68 ~ _
v 0 mbar Einstellung| Einstellung| Einstellung| Einstellung| Einstellung
0D
3 BUTAN / PROPANGAS
o
> T| G30/G31-28-30/37mbar | >2 30 36 o8 - -
n BUTAN / PROPANGAS
G30/ G31- 50 mbar 54 46 31 31 56 - -
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Landerkennzeichen:

AT: Osterreich ES: Spanien IE: Irland PL: Polen

BE: Belgien FI: Finnland IT: Italien PT: Portugal
CH: Schweiz FR: Frankreich LT: Litauen RO: Rumanien
CY: Zypern GB: GroRbritannien LU: Luxemburg SE: Schweden
CZ: Tschechien GR: Griechenland LV: Lettland Sl: Slowenien
DE: Deutschland HR: Kroatien NL: Niederlande SK: Slowakei
DK: Danemark HU: Ungarn NO: Norwegen TR: Turkei

EE: Estland

ACHTUNG: Die BYPASSDUSEN sind ausgelegt fiir Erdgas G280 mbar und G25 20-25 mbar. Fiir
die Gasarten BUTAN/PROPAN G30/ G328/ 30/ 37 mbar drehen Sie Dusen bis ans Ende.

Fir die Gasarten BUTAN/PROPAN G30 / G&AO mbar setzen Sie bitte die Byp&3ssen ein und drehen
Sie bis ans Ende.
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Alle unsere Gerate entsprechen den Richtlinien des Europaischen Parlamentes, Richtlinie Nr. 2009/125/(
vom 21. Oktober 2009, Richtlinie Nr. 2010/30/UE vom 19. Mai 2010, umweltgerechte Gestaltung EG
Richtlinie Nr. 65/2014 vom 01. Okber 2013, ECRichtlinie Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014. Alle
Messungen und Berechnungen wurden gemal der in den Normen beschriebenen Methoden durchgefiir

IEC 60350: Elektrische Haushaltsgerate Verfahren zur Messung der

Gebrauchseigenschaften

Richtlinie EN 15181 2008 Methoden zur Messung des Energieverbrauchs von Gasbackoéfen
Richtlinie EN 302 - 2013 Verantwortlicher Umgang mit Energie

1 ENERGIEVERBRAUCH DER ELEKTRISCHEN BACKOFEN

BACKOFEN

GrolRer Gewolbebackofer

Kleiner Gewolbebackofen

Elektrische Leistung
Konventionelle Beheizung

2,7 kKW
(1,5 kW Unterhitze + 1,2 kW Grill

2,5 kW
(1,3 kW Unterhitze + 1,2 kW Girill)

Elektrische Leistung

HeiBluft- Umluft 2,5 kw 2.5 kW
Energieeffizienzklasse A A
Nach der Regellast berechneter Energieverbrauch

. . . 1,16 kWh 0,99 kWh
Fur konventionelle Beheizung (Eefektrischer Hohlrauih
Nach der Regellast berechneter Energieverbrauch

. . . 0,92 kWh 0,78 kWh
Far He|[3|uftbehe|zung Umluft (ECe|ektrischer Hoh|rauh’
Nutzvolumen in Liter 81 58

Typ

GrofRRes Volumen

Mittleres Volumen

Energieeffizienandex (EEI)

103,8

98,73

2 ENERGIEVERBRAUCH DER GASBACKOFEN

Groler

BACKOFEN Gewolbebackofen [Kleiner Gewdlbebackofer
Leistung des Gasbackofens 3,8 kW 3,1 kw
Elektrische Leistung 2.6 kW 2.6 kW
Grillfunktion
Energieeffizienzklasse A A
Nach der Regellast berechneter Energieverbrauch 6,04 MJ 5,55 MJ
(ECGasHohIraurr) 1,68 kWh 1,54 kWh
Nutzvolumen in Liter 69 50

Typ

GroRes Volumen

Mittleres Volumen

Energieeffizienandex (EEI)

92

97
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3 RATSCHLAGE ZUR REDUZIERUNG DES ENERGIEVERBRAUCHS

Stellen Sie lIhren Herd oder lhren Kochtisch mdglichst weit entfernt vom Kihlschrank auf. Das eine Gera
bendtigt Hitze, das andere Kalte, dies ist nicht kompatibel.

Backofen

Heizen Sie den Backofen nurryeavenn das Gericht dies erfordert.

Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Betriebes nur so lange, wie dies notwendig ist. Wenn Si
die Backofentir zu lange 6ffnen, kommt es zu einem unnétigen Temperaturverlust.

Benutzen Sie moglichst nur dunkle odehwarze Bratoder Backformen, wenn maglich emailliert,
da sie die Hitze besser aufnehmen.

Decken Sie Fleisch wahrend des Garprozesses ab.

Falls Sie mehrere Gerichte zubereiten wollen, tun Sie dies hintereinander, um die Hitze de:
vorangegangenen Geriels noch zu nutzen.

Optimieren Sie den Platz im Backofen und bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu. Nutzel
Sie den gesamten Bereich des Grillrostes, wenn Sie den Ofen verwenden. Gerade die Funktic
AUmluftidn ist hierfg¢gr geeignet .

Nutzen Sie die Rg@warme, um den Gaoder Bratprozess zu beenden. Abhangig vom zubereiteten
Gericht kobnnen Sie den Backofen sicherlich ein paar Minuten friher abschalten, um die Restwarm
Ihres Ofens zu nutzen, ohne den Garprozess zu unterbrechen.

Kochtisch

86

Verwenden Sie einen Deckel auf den Kochtdpfen, um die gewlinschte Temperatur schneller z
erreichen.

Stellen Sie die Topfe immer mittig auf die Flammen.
Achten Sie darauf, dass die Gasflamme nicht groRer ist als der Durchmedéecttgsschirrs.

Passen Sie die Wassermenge dem notwendigen Garvolumen an. Eine ubermaRig grofl
Wassermenge erhoht den Energieverbrauch.

Wenn der Siedepunkt erreicht ist, reduzieren Sie die Hitze.

Nutzen Sie die Restwérme, um den Kochprozess abzuschlgBddnnen die Platte ruhig ein paar
Minuten friher abschalten, ohne den Garprozess zu unterbrechen, um die Restwarme zu nutzen.

Das Dunsten oder die Verwendung eines Schnellkochtopfs sind die sparsamsten Kochmethode
weil sie einen Hitzeverlust am lier vermeiden.

Die Zubereitung von gefrorenen Lebensmitteln erfordert besonders viel Energie. Tauen Sie Ihre
Gerichte vor der Zubereitung im Kuhlschrank auf. Enthehmen Sie diese dem Gefrierschrank, bevc
der Kochprozess beginnt. Sie kbnnen so naturlittaaen und Sie sparen Energie beim Garprozess.
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Alle La Cornue Herde und Kochtisckatsprechen den folgenden fR&htlinien:

- Richtlinie 2009/ 142/ EG vom 30.11.20009 ;
Europaische Norm EN30

- Richtlinie 2
- Richtlinie 2
- Richtlinien 2009/125/CE vo
die umweltgerechte Gestaltung

- Richtlinie 2O0iEREKIR) UNGEIAETRANBK-ALTGER TEH
- Richtlinie 20BESCHRANKENG DERVYBRB/ENDUNBESTIMMTER
GEFAHRLICHER STOFFE INELEKTROUND ELEKTRONI KGER TENA

1 ELEKTROND ELEKTROMKTGERATE

4/ 35/ EG ANI EDERSPANNUNGSEI N
4/ 30/ EG VWERER TRIOIMAKHEITTS CHE

01
01
m 21. Oktober 2009 und Nr. 2010/30/EG vom 19. Mai 2010 uber

Die Richtlinie 2012/19/EU des Europdaischen Parlaments bezlglich ElektdoElektronikAltgeraten
(EEAG) verlangt, dass Altgerate nicht mit unsortiertdausmull entsorgt, sondern gesondert gesammelt
werden, um die Ruckfuhrungsind Recyclingrate der Wertstoffe zu optimieren und so die negativen
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.

Die Vorgehensweise zur EntsorgungelfiAltgerats erfahren Sie bei der Gemeindeverwaltung oder lhrem
Handler.

Beachten Sie bei der Entsorgung des Verpackungsmaterials die geltenden Vorschriften vor Ort. Die
ermdglicht das Recycling des Verpackungsmiills.

Das auf allen Produkters i cht bar e Symbol Adurchg

bedeutet, dass das Material nicht mit dem Hausmull entsorgt werden kann, sonderr
gesondert gesammelt werden muss, um die Verwertung oder die

Wiederverwendung zu ermagglichen.
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Nach vollstandiger Bezahlung unserer Guter gilt
unsere Gerate ab Rechnungsdatum eine funfjat
Garantie fur Herstellungsoder Materialfehler. Wir
haften nicht fir den unsachgeméfRen Gebrauch
Geréts oder einen Installationsfehler. Falls dies der
sein sollte, werden die Fahrtnd Arbeitskosten ir
Rechnung gestellt.

Bei einem fehlerhaften Funktionieren unserer Gerat
der Kunde gebeten, nach Uberpriifung der korrel
Installation und Ausschluss einer unsachgemsé
Bedienung, Kontakt zu uns aufzunehmen,
gemeinsam Uber die Reparaturweise zu entsche
Vor einem Eingriff muss das Gerét gereinigt wer(
und sauber sein.

Reklamationen  bezlglich des  Zustands,
Prasentation oder der Nichtubereinstimmung uns
Geréate mussen innerhalb einer Frist von 8 Tagen |
Erhalt per Einschreiben direkt an den Firmen:
gerichtet werden.

Fur die Glltigkeit der Garantie ist eréterlich, dass be
der Firma LA CORNUE SAS eine Bescheinigung
Gerateinstallation durch einen qualifizierten Fachm
gemal den geltenden technischen
sicherheitsspezifischen Normen eingegangen ist.

Im Rahmen der Garantie gewahrleistet der Handdar
kostenlosen Austausch aller als fehlerhaft anerkan
Teile durch seine Kundendienstabteilung. Di
Garantie deckt die Arbeitskosten und die Fahrtkoste

Der Austausch der Teile bewirkt keine Verlangert
der oben beschriebenen Garantie.

DIE FABRIKATION UNSERER EMAILLIERTEN
TEILE

ERFOLGT MIT GROSSTMOGLICHER
SORGFALT: Der Herstellungsprozess ist ein
handwerkliches Verfahren und eine emaillierte
Oberflache darf dadurch Farbunterschiede aufweist
Dies ist gerade ein qualitatives Merkmal undtim
unserem dreimaligen Emailliervorgang begrtindet.
Diese geringen Farbchangierungen sind daher kein
Reklamationsgrund.

Der Garantieschutz entfallt:

-Falls der Funktionsfehler durch einen nic
genehmigten Eingriff am Gerat entstanden ist.
-Falls dasfehlerhafte Funktionieren eine Folge c
normalen  Abnutzung des  Gerdts, eil
Nachlassigkeit oder eines Pflegefehlers durch
Kaufer ist.

-Falls das fehlerhafte Funktionieren eine Fo
hoherer Gewalt ist.

Unter diesen Bedingungen ist die Firma |
CORNUE SAS jeglicher zivilrechtlichen Haftun
entbunden.

Die Handlergarantie sowie dessen die Prodt
betreffende Haftung beschrankt sich auf
Behebung aller Fehler unter den vorgenar
Bedingungen.

Durch ausdriickliches Abkommen zwischen
Parteien ist die zivilrechtliche Haftung des Handl
im Rahmen eines Funktionsfehlers des Gel
insbesondere beziglich verborgener Mangel
materieller wie immaterieller Schéden, auf 1
vorhergehenden Bestimmungen beschrénkt.

In keinem Fall kann e@Reklamation bezlglich de
Qualitat der Waren eine Aussetzung der Bezahl
dieser Waren begrinden.

Die Waren werden immer auf Rechnung und Ge'
des Kaufers oder dessen Bevollmachtigt
transportiert. Deren Verantwortung unterliegt

Uberprufung der Waren bei Ankunft unc
gegebenenfalls das Geltendmachen
Haftungsanspriichen gegenuber d

Transportunternehmen. Nach Vermerk praziser
ausgewiesener Vorbehalte auf dem Lieferschein
Empfang verfugt der Kéufer nach Erhalt tber z\
Tage, um diese de Transportunternehmen p
Einschreiben zu bestatigen (Artikel 105 ¢
franzdsischen HGB).

Bei Nichtbeachten dieser Vorschriften kdnnen wi
unter keinen Umstanden die Garantie Ubernehm

Kundendienst:
Tel.: + 33 (0)1.34.48.36.15 Fax: + 33(0)1.34.48.52.31
E-Mail: service@lacornue.com
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